MUNICIPIO DE VISTA ALEGRE DO ALTO
Praca Dr. E. H. Ower Sandolth, 278 — Fone: (16) 3277-8300 — Cep 15920-000
Vista Alegre do Alto- Estado de S&o Paulo
CNPJ —52.854.775/0001-28
www.Vistaalegredoalto.sp.gov.br
e-mail : pmvaa@Vvistaalegredoalto.sp.gov.br

EDITAL n®15/2024

Abertura em 02/04/2024 as 8h no
sitio
http://portal.vistaalegredoalto.s
p.gov.br/comprasedital/ (link e
manual disponibilizado junto ao
edital)

PREGAO ELETRONICO N° 002/2024
PROCESSO n° 2295/2024

OBJETO

Aquisicdo de GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS - CARNES E
DERIVADOS, que compdem os cardadpios da merenda deste municipio,
destinados a Alimentacdo Escolar conforme anexos I e II

VALOR ESTIMADO - RS$ --

INSTRUMENTO =
REGISTRO DE PRECOS VISTORIA CONTRATUAL FORMA DE ADJUDICAGCAO
5 NAO - ATA DE REGISTRO
SIM NAO DE PRECOS POR LOTE

DOCUMENTOS PARA HABILITAGAO * |

TODOS OS DOCUMENTOS RELACIONADOS NO ITEM 12 - HABILITAGAO.

* O detalhamento dos documentos/requisitos de habilitacdo deve ser
consultado na secdo do instrumento convocatdério acima indicada.

LIC. EXC. ME/EPP EX. RES. COTA ME/EPP AMOSTRA

SOMENTE LOTE 4 NAO SIM

PRAZO PARA ENVIO PROPOSTAS:

Até 02 horas apds a convocacgdo realizada pelo pregoeiro.

PEDIDOS ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAGOES

Até 16h do dia 22/03/2024 para o endereco
licitacao@vistaalegredoalto.sp.gov.br

OBSERVACOES GERAIS

A disputa dar-se-& pelo MODO ABERTO.

1/76



http://www.vistaalegredoalto.sp.gov.br/
mailto:pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br
mailto:licitacao@vistaalegredoalto.sp.gov.br

MUNICIPIO DE VISTA ALEGRE DO ALTO
Praca Dr. E. H. Ower Sandolth, 278 — Fone: (16) 3277-8300 — Cep 15920-000
Vista Alegre do Alto- Estado de S&o Paulo
CNPJ —52.854.775/0001-28
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br
e-mail : pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

PREAMBULO

O Municipio de Vista Alegre do Alto, pessoa juridica de direito publico,
devidamente inscrita no CNPJ n°. 52.854.775/0001-28, localizada na Pca Dr E H
Ower Sandolth, 278, Centro, Vista Alegre do Alto/SP, através do Sr. Prefeito
Municipal LUIS ANTONIO FIORANI, comunica aos interessados que se acha aberto
o Edital de Pregao Eletrbnico sob n° 002/2024, objeto do Processo Licitatorio n°
2295/2024, tipo MENOR PRECO POR LOTE, a ser realizada através do endereco
http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/ com utilizacdo de recursos de
tecnologia da informacdo, denominada PREGAO ELETRONICO, objetivando a
“Aquisicdlo de GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS — CARNES E
DERIVADOS, que comp8em os cardapios da merenda deste municipio, destinados
a Alimentacao Escolar conforme descricdo nos Anexo | e II”, em conformidade com a
Lei Federal n°. 14133/2021, Lei Complementar n°. 123, de 14 de dezembro de 2006
com as alteracdes contidas na Lei Complementar n° 147/2014 de 07 de agosto de
2014 e o] Decreto Municipal n° 5614/2024
(https://diario.pmvistaalegredoalto.com.br/uploads/756161493.pdf) em conformidade ainda
com as disposicles deste Edital e os respectivos anexos.

As propostas deverdo obedecer as especificacdes deste instrumento convocatoério e
seus anexos, e serdo encaminhadas por meio eletronico, através do endereco
http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/

A sessdo publica de processamento deste Pregdo Eletrénico sera realizada no
endereco eletronico http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/ no dia e
horario mencionados no item 1 deste edital, e serd conduzida pelo Pregoeiro com o
auxilio da Equipe de Apoio, designados nos autos deste processo e indicados no
sistema pela autoridade competente.

O envio da proposta de prec¢os vinculara o licitante ao cumprimento de todas as
condicOes e obrigacdes inerentes ao certame.

1- DA SESSAO PUBLICA DO PREGAO ELETRONICO (CADASTRAMENTO,
ABERTURA E INICIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PRECOS).

1.1 — A sesséo publica de processamento do Pregéo serd realizada exclusivamente
por meio eletrénico/Internet, mediante condi¢cbes de seguranca — criptografia e
autenticacdo — em todas as suas fases, através do Sistema de Pregdo Eletronico
Fiorilli, disponivel em http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/ (aba
licitacOes, onde estara disponivel o edital, manual do fornecedor e o link para
solicitagdo da chave de acesso ao sistema), conforme datas e horarios definidos
abaixo

RECEBIMENTO, ABERTURA E INICIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PRECOS E
DIA:

2176


http://www.vistaalegredoalto.sp.gov.br/
mailto:pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br
http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/

MUNICIPIO DE VISTA ALEGRE DO ALTO
Praca Dr. E. H. Ower Sandolth, 278 — Fone: (16) 3277-8300 — Cep 15920-000
Vista Alegre do Alto- Estado de S&o Paulo
CNPJ —52.854.775/0001-28
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br
e-mail : pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

1.2- A sessao publica sera realizada no site
http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/ no dia 02/4/2024, com inicio
as 08h, horario de Brasilia/DF.

TEMPO DE DISPUTA: 10 MINUTOS - prorrogada automaticamente pelo sistema
qguando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duracdo da
sessao publica.

FORMALIZACAO DE CONSULTAS:
e e-mail: licitacao@vistaalegredoalto.sp.gov.br
e Fone: (16) 32778300

1.3- O Edital completo podera ser obtido pelos interessados pelo endereco eletrénico
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br, “acesso no link - licitagbes”, e no endereco
eletrénico http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/

1.4- Para todas as referéncias de tempo sera observado o horario de Brasilia /DF e,
dessa forma, seréo registradas no sistema eletronico e na documentacéo relativa ao
certame.

1.4.1- Os interessados deverao observar as datas e os horarios limites previstos no
presente edital para o credenciamento junto ao provedor do sistema para
participacéo da licitacdo, bem como as condi¢cbes e prazos de cadastramento, envio
e abertura da proposta e inicio da disputa.

1.5 - Ocorrendo decretacdo de feriado ou outro fato superveniente que impeca a
realizada desta licitacdo na data/horario acima mencionados, o evento sera
automaticamente transferido para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario,
independentemente de nova comunicagao.

2 -DO OBJETO

2.1 — Aquisicdo de GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS — CARNES E
DERIVADOS, que compdem os cardapios da merenda deste municipio, destinados
a Alimentacdo Escolar conforme especificacdes contidas nos Anexo | e Il partes
integrantes deste edital.

2.2 - O presente certame tera APRESENTACAO DE AMOSTRAS

2.2.1- Somente as empresas licitantes VENCEDORAS dos itens constantes do
Anexo | - Proposta de Precos da presente licitagdo, deverdo apresentar 01 (uma)
amostra, a partir da CONVOCACAO da Prefeitura Municipal de Vista Alegre do Alto
que podera ocorrer imediatamente apdés a habilitacdo da empresa na data de
realizacéo do certame.

2.2.1.1 - O licitante devera obrigatoriamente apresentar uma amostra original dos
itens indicados em 2.2.6.1, que deverdo estar devidamente etiquetadas e
identificadas contendo o nome da empresa, o item e nome do produto. Juntamente
com a amostra, devera obrigatoriamente apresentar a Ficha Técnica, Registro e
Laudo Bromatolégico (especificados na descricdo de cada item no Anexo e ).
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2.2.2 - A convocagao descrita no subitem 2.2.1 quando n&o realizada diretamente
apos a habilitacdo da empresa, serd publicada na Imprensa Oficial Eletrénica do
Municipio de Vista Alegre do Alto disponibilizada no site oficial do municipio:
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br e encaminhada nos correios eletrénicos “e-mails”
das participantes (se caso houver) para que as empresas licitantes no prazo de até
07 (sete) dias uteis, contado da data da publicacdo da convocacdo apresente suas
amostras, além da convocagdo no proprio chat de mensagens da sessdo de
processamento do pregéo.

2.2.3 As amostras das carnes e derivados quando entregues, deverdo ser e estar
em condicdes tais que mantenham as respectivas qualidades nutricional e sanitéria.
Apods a andlise e a conclusao dos procedimentos, as amostras serdo fotografadas.

2.2.4- As amostras deverdo ser entregues na Cozinha Piloto Municipal, situada a
Avenida Monte Alto n°75, Centro, Vista Alegre do Alto-SP, por conta e risco do
fornecedor, inclusive a descarga, no horario compreendido das 7:00 as 16:00 horas,
de segunda a sexta-feira.
2.2.5- As amostras serdo recebidas pessoalmente, juntamente com uma relacao dos
produtos ofertados pela empresa VENCEDORA, devendo a mesma seguir a
sequéncia do Anexo | deste Edital, sendo vedado o recebimento via correio ou
qualquer outro tipo de transportadora. Em decorréncia da analise dos produtos os
mesmos nédo serdo devolvidos.
2.2.6.- As amostras serdo analisadas pela Nutricionista do Municipio, dentro do prazo
de 3 (trés) dias uteis, que realizara, com o auxilio da equipe de Alimentacdo Escolar,
o Teste de Coccao de todas as amostras, onde sera avaliado varias caracteristicas
do alimento, como a qualidade, sabor, odor, consisténcia/textura, além da
perda/reducdo apés o cozimento (sendo tolerado o limite maximo de 15% de perda
de agua), degustacdo e comparacédo, observando ainda como critérios de avaliacao
as especificacbes descritas para cada género alimenticio relacionado a mesma,
aferindo sobre as condi¢cdes minimas exigidas, atestando ao final a qualidade dos
produtos.
2.2.6.1 Deste modo, devera ser apresentado 1 (uma) amostra, pelo licitante
vencedor — conforme 2.2.1.1 - dos itens:

LOTE 1

Item 1 — Acém/paleta bovino IQF (em cubos)

Item 2 — Acém/paleta bovino IQF (moido)

Item 4 — Cox&o mole bovino IQF (em cubos)

Item 5 — Cox&o mole bovino IQF (moido)

Item 6 — MUsculo bovino IQF (em cubos)

Item 7 — Patinho bovino IQF (em cubos)

Item 8 — Patinho bovino IQF (moido)

LOTE 2

Item 2 — Coxa e sobrecoxa de frango sem 0sso (em pedacos inteiros)

Item 3 — Coxa e sobrecoxa de frango sem 0sso e sem pele (em cubos)

Item 4 — Peito de frango IQF (em cubos)

Item 5 — Peito de frango IQF (moido)

LOTE 3

Item 2 — Pernil suino IQF (em cubos)

4176


http://www.vistaalegredoalto.sp.gov.br/
mailto:pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

s e, MUNICIPIO DE VISTA ALEGRE DO ALTO

Praca Dr. E. H. Ower Sandolth, 278 — Fone: (16) 3277-8300 — Cep 15920-000
Vista Alegre do Alto- Estado de S&o Paulo
CNPJ —-52.854.775/0001-28
www.Vistaalegredoalto.sp.gov.br
e-mail : pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

Item 3 — Pernil suino IQF (moido)

LOTE 4

Item 1 — Nhoque de soja

LOTE 5

Item 2 — Peixe tilapia corte em “V” IQF (filé)
Item 3 — Peixe piramutaba IQF (em cubos)
LOTE 6

Item 1 — Almondéga bovina IQF

Item 3 — Hamburguer bovino IQF (90g)
Item 5 — Linguica fina de frango

Item 6 — Linguica grossa de pernil

2.2.7- ApOs a andlise mencionada em 2.2.6.1 sera emitido “Relatério de
aprovagao/rejeicao de amostras” devidamente assinado e identificado pela
Nutricionista Municipal da Prefeitura Municipal de Vista Alegre do Alto.

2.2.8 - O resultado da analise sera publicado na Imprensa Oficial Eletronica do
Municipio de Vista Alegre do Alto e disponibilizada no site oficial do municipio:
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br.

2.2.9- Serdo DESCLASSIFICADAS as empresas que ndo apresentarem as amostras
dentro do prazo determinado, assim como, aguelas que tiverem suas amostras
rejeitadas, sendo neste ultimo caso, convocado pela ordem de classificagdo das
propostas na etapa de lances, a proxima empresa licitante para apresentar sua
amostra.

2.2.9.1- A convocacéao descrita no subitem 2.2.9 serd publicada na Imprensa Oficial
Eletrbnica do Municipio disponibilizada no site oficial do municipio:
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br e encaminhada nos correios eletrénicos “e-mails”
das participantes (se caso houver) para que a empresa licitante no prazo de até 07
(sete) dias uteis, contado da data da publicacdo da convocacdo apresente suas
amostras.

3 - DA DOTACAO

3.1 As despesas com a execucao das obrigacOes derivadas desta licitagdo serao
suportadas com 0s recursos or¢camentarios e financeiros reservados para o exercicio
de 2024, conforme segue:

Orgéo 04 Secretaria de Educacéo e Cultura

Unidade 306 Alimentacdo e Nutricdo

Funcional 04.306.0006

Acdo 2.031 Coordenagéo de Alimentacéo Escolar
Elemento 3.3.90.30.00 Material de Consumo

Orgéo 04 Secretaria de Educacéo e Cultura

Unidade 306 Alimentacao e Nutricdo

Funcional 04.306.0006
Acéo 2.031 Coordenacdo de Alimentacdo Escolar
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Elemento 3.3.90.30.00 Material de Consumo
100.022 SEE Alimentacéo escolar
Orgéo 04 Secretaria de Educacéo e Cultura
Unidade 306 Alimentacdo e Nutricdo
Funcional 04.306.0006
Acdo 2.031 Coordenagdo de Alimentacéo Escolar
Elemento 3.3.90.30.00 Material de Consumo
282.000 Salério educacdo — ens. fundamental
Orgdo 04 Secretaria de Educacéo e Cultura
Unidade 306 Alimentacdo e Nutricdo
Funcional 04.306.0006
Acdo 2.031 Coordenagdo de Alimentacao Escolar
Elemento 3.3.90.30.00 Material de Consumo
285.000 PNAE - ens. fundamental

4 — DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

4.1- Poderéo patrticipar deste Pregdo empresas que detenham atividade pertinente e
compativel com o objeto da licitacdo e que atendam aos requisitos de habilitacdo
previstos neste Edital.

4.1.1 - Fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa deverd declarar, ainda, em campo préprio do sistema
eletrbnico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar
n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em
seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos 88 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.° 14.133,
de 2021 observado o disposto no item 10 deste Edital.

4.1.2- Para efeitos desta licitagdo, considera-se microempresas e empresas de
pequeno porte, respectivamente, as empresas que se enquadram nas definices dos
incisos | e 1l do artigo 3° da Lei Complementar n°® 123/06. Nao se inclui no regime
diferenciado e favorecido, para nenhum efeito legal, a pessoa juridica incluida nas
vedacOes estabelecidas no § 4° do artigo 3° da Lei Complementar n° 123/06;

4.2- A participacdo no pregdo esta condicionada obrigatoriamente a inscricdo e
credenciamento do licitante, até o limite de horario previsto no Edital através do site
http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/ (aba licitacbes, onde estara
disponibilizado o link para solicitagdo da chave e acesso ao sistema e o manual do
fornecedor).

4.3- Para ter acesso ao sistema eletrénico, os interessados em participar deste
Pregédo deverao dispor de login de identificacdo e senha pessoal, informando-se a
respeito do funcionamento e regulamento do sistema.

4.4- Cabera a licitante comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a inviabilidade do uso de senha.
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4.5 - O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus
lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a
responsabilidade do provedor do sistema ou do Municipio de Vista Alegre do Alto por
eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que
por terceiros.

4.5.1 - E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais nos Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto
aos oOrgaos responsaveis pela informacdo, devendo proceder, imediatamente, a
correcdo ou a alteracdo dos registros tao logo identifique incorrecdo ou aqueles se
tornem desatualizados

4.6- Como requisito para participacdo no PREGAO ELETRONICO o licitante devera
manifestar ainda, em campo préprio do Sistema Eletrénico, que cumpre plenamente
0s requisitos de habilitacdo e que sua proposta de precos estd em conformidade
com as exigéncias previstas neste Edital, bem como com a descricdo dos itens
constante do Anexo | do presente edital.

4.7- A participacdo do licitante resulta no pleno conhecimento, aceitacdo e
atendimento as exigéncias de habilitacao previstas no edital.

4.8- O envio da proposta vinculara a licitante ao cumprimento de todas as condi¢des
e obrigacdes inerentes ao certame.

4.9- Nao poderao participar deste Pregdo:

4.9.1- aquele que ndo atenda as condicfes deste Edital e seu(s) anexo(s)

4.9.2- autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica
ou juridica, quando a licitacdo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ele
relacionados;

4.9.3- empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracdo do
projeto basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja
dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento)
do capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a
licitag&o versar sobre servi¢cos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

4.9.4- pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo,
impossibilitada de participar da licitagdo em decorréncia de sancdo que lhe foi
imposta.

4.9.5- aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgéo ou entidade contratante ou com
agente publico que desempenhe funcéo na licitagdo ou atue na fiscalizacdo ou na
gestdo do contrato, ou que deles seja cbnjuge, companheiro ou parente em linha
reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau

4.9.6- agente publico do 6rgao ou entidade licitante;

4.9.7- a pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacéo do
edital, tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracédo
de trabalho infantil, por submissédo de trabalhadores a 4 condicbes analogas as de
escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislacao
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trabalhista

4.9.8- Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando
nessa condicéo;

4.9.9 - Estrangeiros que nao tenham representacdo legal no Brasil com poderes
expressos para receber citagdo e responder administrativa ou judicialmente;

4.9.10 - Cooperativas ou empresas reunidas sob a forma de consércio, qualquer que
seja sua forma de constituicao;

4.10 - Fica vedada a subcontratacdo do objeto da presente licitagdo.
4.10.1 - Tendo em vista a necessidade de uniformidade dos itens que compdem a
presente licitacdo, ndo havera cota reservada para as entidades preferenciais.

5 - DO PROCEDIMENTO, DA REPRESENTACAO E CREDENCIAMENTO

5.1 - Os trabalhos na presente licitagdo serdo conduzidos por funcionario efetivo da
Prefeitura Municipal, denominado “Pregoeiro”, com o suporte de sua Equipe de
Apoio, 0s quais, juntamente com a autoridade competente do 6rgdo promotor da
licitacdo, formam o conjunto de operadores do sistema do Pregdo Eletrénico que
terd, em especial, as seguintes atribuicdes:

- Acompanhar os trabalhos da Comisséo de Contratacao;

- Responder as questdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;

- Abrir as propostas de precos;

- Analisar a aceitabilidade das propostas;

- Desclassificar propostas indicando 0s motivos;

- Conduzir os procedimentos relativos aos lances e a escolha da proposta do lance
de menor preco;

- Negociar eventual reducao de valores da proposta melhor classificada;

- Verificar a habilitacdo do proponente classificado em primeiro lugar;

- Declarar o vencedor;

- Receber, examinar e decidir sobre a pertinéncia dos recursos;

- Elaborar a ata da sesséo;

- Encaminhar o processo a autoridade superior para homologar e autorizar a
contratacao;

- E todos os demais atos necessarios para o andamento e a efetiva finalizacdo do
processo de licitacéo.

5.2 - Para participar deste Pregdo, o licitante devera se credenciar no Sistema de
PREGAO ELETRONICO através do site
http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/ na op¢cdo SOLICITAR CHAVE
DE ACESSO no lado superior direito da tela.

5.2.1- Apé6s encaminhar a solicitacdo sera enviada por e-mail a chave de
identificacdo e a senha. O cadastro seré feito apenas uma vez.

5.3- O credenciamento dar-se-4 pela atribuicdo de chave de identificacdo e de
senha, pessoal e intransferivel, para acesso ao sistema eletrénico.
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5.4- O credenciamento do licitante, junto ao provedor do sistema implicara a
responsabilidade legal do licitante ou seu representante legal e a presuncéo de sua
capacidade técnica para realizacdo das transacdes inerentes ao Pregao Eletronico.

5.5 - O uso da senha de acesso ao sistema eletrénico é de inteira e exclusiva
responsabilidade do licitante, incluindo qualquer transacéo efetuada diretamente ou
por seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema ou ao Municipio de
Vista Alegre do Alto, promotor da licitacdo, responsabilidade por eventuais danos
decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

5.6 - A perda da senha ou a quebra de sigilo deverdo ser comunicadas ao provedor
do Sistema para imediato bloqueio de acesso.

5.7 - Cada representante credenciado podera representar apenas uma licitante, em
cada Pregéao Eletronico.

6 - DA APRESENTACAO DA PROPOSTA

6.1- Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema,
concomitantemente com os documentos de habilitacdo exigidos no edital, a proposta
de precos com a descri¢cdo do objeto ofertado e o preco, por item e lote, até a data e
o horario estabelecidos para abertura da sessédo publica, quando, entdo, encerrar-
se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacao.

6.2- O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos
neste Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

6.3- A declaracdo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacdo, a
conformidade da proposta ou ao enquadramento como microempresa, empresa de
pequeno porte ou equiparada sujeitara a licitante as sancdes previstas neste edital.

6.4- As microempresas, empresas de peqgueno porte e equiparadas deverao
encaminhar toda a documentacao de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de
regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da Lei Complementar n°
123, de 2006.

6.5- Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante
a sessdo publica do Pregao, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de
negocios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema
ou de sua desconexao.

6.6- Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a
proposta e os documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema.

6.7 - Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor

classificado somente seréo disponibilizados para avaliagdo do Pregoeiro e para
acesso publico apds o encerramento do envio de lances.
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7 - DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

7.1- Deverdo estar consignados na proposta mediante preenchimento no sistema
eletronico, conforme modelo constante do Anexo I:

7.1.1- LOTE, com os valores individuais de cada Item, que deverd ser compativel
com o mencionado no Anexo I. O lote ofertado pela empresa devera conter todos 0s
itens obrigatoriamente preenchidos sob pena de desclassificagéo do lote;

7.1.2- Precos unitarios dos itens do lote, expressos em moeda corrente nacional,
escritos em algarismo, com até duas casas decimais, incluindo, além do lucro, todas
as despesas resultantes de impostos, taxas, tributos, frete e demais encargos, assim
como todas as despesas diretas ou indiretas relacionadas com a integral execucao
do objeto da presente licitacdo, sem inclusdo de qualquer encargo financeiro ou
previsdo inflacionaria bem como o valor total do LOTE ofertado;

7.1.3- Condicdes e execucdo: Conforme descricdo do Anexo V.

7.2- Nao serdo admitidas, posteriormente, alegacdes de enganos, erros ou
distracbes na apresentacdo das propostas comerciais, como justificativas de
guaisquer acréscimos ou solicitacdes de reembolsos e indenizacbes de qualquer
natureza.

7.3 - Todas as especificagOes do objeto contidas na proposta vinculam a contratada.
7.4 - Os precos ofertados permanecerao fixos e irreajustaveis.

7.5- Na etapa de apresentacdo da proposta ndo havera ordem de classificacdo das
propostas, 0 que ocorrera somente ap0s os procedimentos de negociacdo e
julgamento da(s) proposta(s).

7.6- O prazo de validade da proposta néo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar
da data de sua apresentacao.

7.7 - Se por falha do proponente a proposta nao indicar o prazo de sua validade,
esta sera considerada valida por 60 (sessenta) dias independentemente de qualquer
outra manifestacao.

7.8 - E vedada a identificacdo dos licitantes no sistema, no Anexo | ou documentos
em qualquer hipo6tese, antes do término da fase competitiva deste Pregéao.

7.9 - Nao sera admitida:
a) proposta parcial, com quantitativo menor que o licitado para o lote;
b) proposta que contenha qualquer elemento que permita a identificagédo do licitante.

7.10- A empresa que declarar falsamente se tratar de microempresa ou empresa de
pequeno porte para valer-se do tratamento diferenciado concedido pela Lei
Complementar n® 123/06 incorrera também no crime de falsidade ideolégica e estara
sujeita as penas previstas no artigo 299 do Cédigo Penal, sem prejuizo das demais
penalidades civeis e administrativas cabiveis.
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8 - DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS

8.1- A abertura da sessao publica deste Pregdo, conduzida pelo Pregoeiro, ocorrera
na data e na hora indicadas no preambulo deste Edital, no sitio
http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/

8.2-Durante a sessdo publica, a comunicacdo entre o Pregoeiro e as licitantes
ocorrera exclusivamente mediante troca de mensagens, em campo proprio do
sistema eletronico.

8.3 - Serao desclassificadas as propostas que conflitem com as normas deste Edital
ou da legislacdo em vigor e que:

8.3.1- Estejam incompletas, isto é, ndo contenham informacdes suficientes que
permitam a perfeita identificagdo do objeto licitado;

8.3.2- Contiverem qualquer limitacdo ou condi¢cdo substancialmente contrastante
com o presente Edital, ou manifestadamente inexequiveis, por decisdo do Pregoeiro;
8.3.3- Apresente preco baseado em proposta dos demais licitantes;

8.3.4- Apresente erros insanaveis.

8.4- As propostas deverdo obedecer as especificacbes deste instrumento
convocatoério e anexos, que dele fazem parte integrante.

8.5- A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

8.6 - A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrério, levado a efeito na fase de aceitacéo.

8.7- O Pregoeiro podera solicitar parecer de técnicos pertencentes ao quadro de
pessoal do Municipio de Vista Alegre do Alto ou, ainda, de pessoas fisicas ou
juridicas estranhas a ele, para orientar sua deciséo.

8.8- Ndo se considerara qualquer oferta de vantagem nao prevista neste Edital,
inclusive financiamentos subsidiados ou a fundo perdido.

8.9- Nao se admitira proposta que apresente valores simbdlicos, irrisorios ou de
valor zero, incompativeis com os precos de mercado.

8.9.1- Nao serdo aceitas contratacdes com valor unitario ou global superior ao
estimado ou com precos manifestamente inexequiveis.

8.9.2- Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, apresentar preco final
superior ao pre¢co maximo fixado (Acordao n°® 1455/2018 -TCU - Plenario), ou que
apresentar preco manifestamente inexequivel.

8.9.3 - Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos globais ou
unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os precos dos
insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o
ato convocatorio da licitagdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando
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se referirem a materiais e instalacdes de propriedade do proprio licitante, para 0s
quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracéao.

8.10- Sera desclassificada ainda a proposta que nao corrigir ou nado justificar
eventuais falhas apontadas pelo Pregoeiro.

8.11- A licitante que abandonar o certame, deixando de enviar a documentagao
indicada neste Edital, sera desclassificada e sujeitar-se-a as sancdes previstas neste
instrumento convocatorio.

8.12- Se a proposta ndo for aceitavel, ou se a licitante ndo atender as exigéncias de
habilitacdo, bem como se o licitante tiver sua amostra reprovada, o Pregoeiro
examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de
classificacéo, até a selecédo da proposta que melhor atenda a este Edital.

8.13- Constatado o atendimento as exigéncias fixadas neste Edital, a licitante sera
declarada vencedora.

8.14- A inclusédo de qualguer documento, diferente do solicitado neste Edital,
acarretara na desclassificacao do licitante.

9 — DA FORMULACAO DE LANCES

9.1- Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances
exclusivamente por meio do sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do
seu recebimento e do valor consignado no registro.

9.2- O lance devera ser ofertado pelo valor do LOTE.

9.3- Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado
para abertura da sessao e as regras estabelecidas no edital.

9.4- A licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ela ofertado e
registrado no sistema.

9.5- O sistema disponibilizarA campo préprio para troca de mensagens entre 0
Pregoeiro e os licitantes.

9.6- Durante o transcurso da sessao, as licitantes serdo informadas, em tempo real,
do valor do menor lance registrado, mantendo-se em sigilo a identificagcdo da
ofertante.

9.7 — Atendendo ao disposto ao art. 57 da Lei n® 14.133, de 01 de abril de 2021, o
intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidird tanto em
relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo ao lance que cobrir a melhor
oferta, serd de R$ 5.000,00 (cinco mil reais) para os lotes 1, 2, 3,5, e 6 e de R$
3.000,00 (trés mil reais) para o lote 4.
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9.8- Em caso de empate, prevalecera o lance recebido e registrado primeiro.

9.9- Os lances apresentados e levados em consideracao para efeito de julgamento
serdo de exclusiva e total responsabilidade da licitante, ndo lhe cabendo o direito de
pleitear qualquer alteragao.

9.10- Durante a fase de lances, o Pregoeiro poder& excluir, justificadamente, lance
cujo valor seja manifestamente inexequivel.

9.11- Se ocorrer a desconexdo do Pregoeiro no decorrer da etapa de lances, e 0
sistema eletrdnico permanecer acessivel as licitantes, os lances continuardo sendo
recebidos, sem prejuizo dos atos realizados.

9.12 - Ser& adotado para o envio de lances no Pregao Eletrdnico o modo de disputa
“aberto”, em que os licitantes apresentardao lances publicos e sucessivos, com
prorrogac6es em conformidade com o Inciso | do art. 56 da Lei n® 14.133, de 01 de
abril de 2021.

9.13- A etapa de lances da sesséao publica tera duracédo de dez minutos e, apds isso,
sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos
ultimos dois minutos do periodo de duracdo da sesséao publica.

9.13.1- A prorrogacdo automatica da etapa de envio de lances, de que trata o caput,
sera de dois minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances
enviados nesse periodo de prorrogacdo, inclusive quando se tratar de lances
intermediarios.

9.13.2- Na hipoétese de nao haver novos lances na forma estabelecida no caput e no
item 9.13, a sessdo publica sera encerrada automaticamente.

9.14- Em caso de falha no sistema, os lances em desacordo com os subitens
anteriores deverdo ser desconsiderados pelo Pregoeiro, devendo a ocorréncia ser
comunicada imediatamente ao Setor de Licitagdes.

9.15- Na hip6tese do subitem anterior, a ocorréncia sera registrada em campo
préprio do sistema.

9.16- N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
que for recebido e registrado em primeiro lugar.

9.17- Se ocorrer a desconexao do Pregoeiro no decorrer da etapa de lances, e 0
sistema eletrbnico permanecer acessivel as licitantes, os lances continuardo sendo
recebidos, sem prejuizo dos atos realizados.

9.18- No caso de a desconexao do Pregoeiro persistir por tempo superior a 10 (dez)
minutos, a sessao publica do Pregdo serd suspensa e reiniciada somente decorridas
24 (vinte e quatro) horas ap0s a comunicagao expressa do fato aos participantes no
sitio http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/
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9.19- O critério de julgamento adotado serd o menor preco POR LOTE, conforme
definido neste edital e seus anexos.

9.20- Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

9.21- A aceitabilidade sera aferida a partir dos precos de mercado vigentes na data
da apresentacido das propostas, apurados mediante pesquisa realizada pelo Orgéo
Municipal Requisitante Competente, aprovado pelo setor de Licitagdes do Municipio,
juntada aos autos do presente processo licitatorio.

10 - DO TRATAMENTO DIFERENCIADO AS MICROEMPRESAS E EMPRESAS
DE PEQUENO PORTE

10.1- O tratamento diferenciado conferido as empresas de pequeno porte e as
microempresas de que tratam a Lei Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006
alteradas pelas Leis Complementares 147/14 e 155/16, devera seguir o
procedimento descrito a sequir:

10.1.1- Os licitantes deverédo indicar no sistema eletrénico de licitacdes, antes do
encaminhamento da proposta eletrénica de precos, a sua condicdo de microempresa
ou empresa de pequeno porte.

10.1.1.1- O licitante que néo informar sua condicdo antes do envio das propostas
perdera o direito ao tratamento diferenciado.

10.1.2- Ao final da sessdo publica de disputa de lances, o sistema eletrénico
detectar4 automaticamente as situacfes de empate a que se referem os 88 1° e 2°
do art. 44 da Lei Complementar 123/2006, de 14 de dezembro de 2006.

10.1.2.1- Considera-se empate aquelas situacbes em que as propostas
apresentadas pelas microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou
até 5% (cinco por cento) superiores a proposta mais bem classificada, quando esta
for proposta de licitante ndo enquadrado como microempresa ou empresa de
pequeno porte.

10.1.2.2- Nao ocorre empate quando a detentora da proposta mais bem classificada
possuir a condicdo de microempresa ou empresa de pequeno porte.

10.1.3- Caso ocorra a situacdo de empate descrita no item 10.1.2.1, o Pregoeiro
convocara o representante da empresa de pequeno porte ou da microempresa mais
bem classificada, imediatamente e por meio do sistema eletronico, a ofertar lance
inferior ao menor lance registrado para o lote no prazo de cinco minutos.

10.1.3.1- Caso a licitante convocada ndo apresente lance inferior ao menor valor
registrado no prazo acima indicado, as demais microempresas ou empresas de
pequeno porte que porventura possuam lances ou propostas na situacdo do item
10.1.2.1 deverdo ser convocadas, na ordem de classificacdo, a ofertar lances
inferiores & menor proposta.

10.1.3.2- A microempresa ou empresa de pequeno porte que primeiro apresentar
lance inferior ao menor lance ofertado na sessdo de disputa sera considerada
arrematante pelo Pregoeiro, que encerrard a disputa do lote na sala virtual.

10.1.3.3- O nédo oferecimento de lances no prazo especifico destinado a cada
licitante produz a preclusédo do direito de apresenta-los. Os lances apresentados em
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momento inadequado, antes do inicio do prazo especifico ou ap6s o seu término
serdo considerados invalidos.

10.1.4- Caso a proposta inicialmente mais bem classificada, de licitante nao
enquadrado como microempresa ou empresa de pequeno porte, seja
desclassificada pelo Pregoeiro, por desatendimento ao edital, essa proposta ndo &
mais considerada como parametro para o efeito do empate de que trata esta
clausula.

10.1.4.1- Para o efeito do empate, no caso da desclassificagcdo de que trata o item
anterior, a melhor proposta passa a ser a da préxima licitante ndo enquadrada como
microempresa, empresa de pequeno porte ou cooperativa, observado o previsto no
item 10.1.2.2.

10.1.4.2- No caso de o sistema eletrbnico ndo convocar automaticamente a
microempresa ou empresa de pequeno porte, o Pregoeiro o fara através do “chat de
mensagens”.

10.1.4.3- A partir da convocacao de que trata o item 10.1.4.2, a microempresa ou
empresa de pequeno porte, ter4 48 (quarenta e oito) horas para oferecer proposta
inferior a entdo mais bem classificada, através do “chat de mensagens”, sob pena de
precluséo de seu direito.

10.1.5- O julgamento da habilitacdo das microempresas ou empresas de pequeno
porte obedecera aos critérios gerais definidos neste edital, observadas as
particularidades de cada pessoa juridica.

10.1.6- Havendo alguma restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal, sera
assegurado as microempresas ou empresas de pequeno porte um prazo adicional
de 05 (cinco) dias Uteis para a regularizacdo da documentacéo, contados a partir do
momento que o proponente for declarado vencedor e/ou comunicado pelo Pregoeiro.
O prazo de 05 (cinco) dias Uteis podera ser prorrogado por igual periodo se houver
manifestacdo expressa do interessado antes do término do prazo inicial

10.1.7- Na hip6tese da ndo contratacdo nos termos previstos no subitem 10.1.2.1, o
objeto licitado serd adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora do
certame, desde que atenda aos requisitos de habilitacao.

11- DA NEGOCIACAO

11.1- Encerrada a etapa de envio de lances da sesséo publica, o pregoeiro devera
negociar com o autor da oferta de menor valor por lote, mediante troca de
mensagens abertas no sistema, com vistas a redugdo do preco, sendo vedada a
negociagao em condi¢des diferentes das previstas neste edital.

11.2- Ap6s a negociagdo, se houver, o Pregoeiro examinara a aceitabilidade do
menor preco por lote, decidindo, motivadamente, a respeito.

11.3- A negociacédo serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelas demais licitantes.
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11.4- A licitante melhor classificada devera encaminhar a proposta de precgo
adequada ao ultimo lance ja negociado, em arquivo Unico, no prazo de 02 (duas)
horas, contado da convocacao efetuada pelo Pregoeiro por meio da opg¢ao “Enviar
Anexo” disponivel no sistema conforme item 6 e 7.

11.4.1- Encerrada a etapa de negociacdo proceder-se-4 a fase de habilitacdo da
empresa.

12 - DA HABILITACAO

12.1- A habilitagdo das licitantes sera verificada por meio do endereco eletrénico
http://portal.vistaalegredoalto.sp.gov.br/comprasedital/ através dos documentos de
habilitacdo especificados deste edital.

12.2- Os documentos de habilitacdo exigidos neste Edital deverdo ser
encaminhados, concomitantemente com a proposta, exclusivamente por meio do
sistema eletronico, até a data e horario marcados para a abertura da sesséo publica.

12.3- E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes constantes do
Sistema Eletrbnico para que estejam vigentes na data da abertura da sessao
publica, ou encaminhar, em conjunto com a apresentacao da proposta, a respectiva
documentacédo atualizada.

12.4- Para fins de habilitacdo, os licitantes deverdo apresentar os documentos a
seguir relacionados os quais dizem respeito a:

12.4.1- HABILITAGCAO JURIDICA
a) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado, em se tratando de sociedades comerciais, e, no caso de
sociedades por acOes, acompanhado de documentos de eleicdo de
seus administradores;
b) inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedade civil,
acompanhada de prova da diretoria em exercicio;
C) decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade
estrangeira em funcionamento no Pais;
d) Registro empresarial, no caso de empresario individual;

e) no caso de MEI, devera ser apresentado o Certificado da Condicao
de Microempreendedor Individual (CCMEI).

12.4.2 - PARA COMPROVACAO DA REGULARIDADE FISCAL:
a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica
(CNPJ) do Ministério da Fazenda;
b) Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual ou
municipal, relativo a sede do licitante, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto do certame.
C) Prova de Regularidade Fiscal para com a Fazenda Publica
Federal - CND (Certiddo Negativa de Débito) conjunta da Procuradoria
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e Receita Federal, de acordo com o Decreto n°. 5.512 de 15 de agosto
de 2005;

d) Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual, relativa a
Débitos Tributarios da Divida Ativa do Estado em que estiver situada a
sede do licitante.

e) Prova de regularidade fiscal junto a Fazenda Municipal do
domicilio ou sede da licitante mediante apresentacdo da Certidao
Negativa de Tributos Mobiliarios.

f) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo
de Servico — FGTS através do Certificado de Regularidade do FGTS -
CRF, emitido pela Caixa Econdémica Federal.

g) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica
do Trabalho, mediante a apresentacéo de certiddo negativa, nos termos
do Titulo VII - A da Consolidacéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo
Decreto-Lei no 5.452, de 1o de maio de 1943, nos termos da Lei
Federal n°. 12.440/11 emitida por meio eletrénico pelo Tribunal Superior
do Trabalho (http://www.tst.jus.br/certidao).

12.4.2.1 - Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Federal, Estadual
e Municipal relacionados ao objeto contratual, deverd comprovar tal condicdo
mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou
sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

12.4.2.2 - O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que
pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos
cadastros de contribuintes estadual e municipal.

1243 - PARA COMPROVAGCAO DA QUALIFICACAO TECNICA e
ECONOMICA FINANCEIRA:

a) Apresentacao do Relatdrio de Inspecdo ou Alvara Sanitério: a fim de comprovar
sua qualificacdo técnica, o licitante devera apresentar o Relatorio de Inspecéo ou
Alvara Sanitario da empresa, expedido pela Vigilancia Sanitaria, comprovando que
a mesma atende as normas de Boas Praticas de Prestacéo de Servicos na Area de
Alimentos e ou Boas Préticas para Obtencdo de Padrdes de Identidade e Qualidade
de Produtos e Servicos na Area de Alimentacio com vistas a protecdo da salde da
populacdo conforme Portaria MS n° 1428 de 26 de novembro de 1993 e Resolugéo
n° 23, de 15 de marco de 2000.

b) Certiddo negativa de faléncia ou concordata, ou certiddo negativa de faléncia ou
recuperacao judicial, expedida nos ultimos 60 (sessenta) dias, anteriores a data de
abertura dos envelopes, expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica.

c) Se a licitante for cooperativa ou sociedade ndo empresaria, a certidao
mencionada na alinea “b” devera ser substituida por certiddo negativa de acdes de
insolvéncia civil.

d) Caso o licitante esteja em recuperacao judicial ou extrajudicial, devera ser
comprovado o acolhimento do plano de recuperagéo judicial ou a homologagéo do
plano de recuperacao extrajudicial, conforme o caso.

12.4.4- DOCUMENTACAO COMPLEMENTAR;
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Declaragdo em conjunta conforme Anexo IV compreendendo:

a) Declaracdo da empresa de que n&o possui, em seu quadro de pessoal,
empregado(s) menor(es) de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso
ou insalubre e, menores de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo
na condicdo de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, nos termos do artigo
7°, inciso XXXIII, da Constituicao Federal.

b) Declaracédo de inexisténcia de fato superveniente impeditivo de habilitag&o.
c) Declaracao que esta ciente da obrigacdo de manter o endereco da empresa
atualizado junto a este Municipio, e de que as notificacbes e comunicacdes
formais decorrentes da emissdo da Autorizacdo de Fornecimento serdo
efetuadas no endereco que constar em seu preambulo. Caso a empresa nao
seja encontrada, sera notificada pelo Diario Oficial do Municipio.

d) Declaragé@o que a empresa nao possui nenhum dos impedimentos previstos
nos 88 4°e  seguintes, todos do artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 14
de dezembro de 2006, e alteracdes, cujos termos declara conhecer na integra.
e) Declaracdo de que concorda com as exigéncias editalicias e sujeitar-se-a a
todos os termos do presente Edital.

f) Declaracdo de que esta ciente sobre a observacdo das disposi¢cdes da Lei
Federal n° 13.709, de 14 de agosto de 2018 (Lei Geral de Protecédo de Dados
Pessoais), e alteracfes, quando do tratamento de dados pessoais e dados
pessoais sensiveis a que tenha acesso, para 0 proposito de execucdo e
acompanhamento do Contrato, ndo podendo divulgar, revelar, produzir, utilizar
ou deles dar conhecimento a terceiros estranhos a esta contratacéo, a nao ser
por forca de obrigacao legal ou regulatéria.

A empresa devera,conforme o caso, apresentar:
a) Declaracdo de que a empresa se enquadra no regime ME/EPP, no caso de
ser optante. (Ver modelo Anexo Il).

12.5 - Os documentos de habilitacdo deverdo ser apresentados em original, por
qualquer processo de coOpia autenticada por cartério competente ou por servidor da
Administracdo ou publicacdo em 6rgado de imprensa oficial. Os documentos deveréo
estar em plena vigéncia, ficando, porém, a critério do pregoeiro solicitar as vias
originais de quaisquer dos documentos, caso haja constatacdo de fatos
supervenientes.

12.5.1 -Os atestados ou certiddes recebidos estao sujeitos a verificagcdo do Pregoeiro
e da sua Equipe de Apoio quanto a veracidade dos respectivos conteddos, inclusive
para os efeitos previstos nos arts. 169, § 39, Il, da Lei Federal n® 14.133/2021, e 337—
F do Cadigo Penal.

12.6- Até a abertura da sessdo publica, a licitante podera retirar ou substituir os
documentos de habilitagcdo anteriormente encaminhada.

12.7- O Pregoeiro reserva-se o direito de solicitar das licitantes, em qualquer tempo,

no curso da licitacdo, quaisquer esclarecimentos sobre documentos ja entregues,
fixando-lhes prazo para atendimento.
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12.8- A falta de quaisquer dos documentos mencionados, ou a apresentacado dos
mesmos em desacordo com o presente edital, implicara na inabilitacéo da licitante.

12.9- Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da
matriz, e se for a filial, todos os documentos dever&o estar em nome da filial, exceto
agueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos
somente em nome da matriz. A Prova de regularidade para com a Fazenda Federal
abrangendo inclusive o INSS e a Certiddo negativa de faléncia, concordata,
recuperacéo judicial e extrajudicial, deverao estar em nome da matriz.

12.10- Caso o licitante pretenda que um de seus estabelecimentos, que nédo o
participante desta licitacdo, execute o futuro objeto licitado, devera apresentar toda a
documentacdo de ambos estabelecimentos disposto no item 10 do presente edital.

12.11 - Poderdo ser apresentadas Certiddes Positivas com efeitos de negativa,
conforme artigo 206 do Codigo Tributario Nacional (Lei n°® 5.172, de 25 de outubro de
1.966).

12.12- Todas as certiddes e documentos deverdo ser apresentados na forma da Lei
dentro do prazo de validade fixado nos documentos oficiais apresentados, ou de 90
(noventa) dias a contar da expedicdo dos mesmos, caso nao estipulem qualquer
prazo de validade.

12.12.1 - Os documentos emitidos via INTERNET, serdo considerados como originais
e poderao ter sua autenticidade aferida pelo Pregoeiro ou Equipe de Apoio, através
dos enderecos eletrdnicos dos 6rgados emissores.

12.13- Caso a microempresa ou empresa de pequeno porte tenha alguma restricao
na comprovacéao da regularidade fiscal ou trabalhista, sera assegurado o prazo de 05
(cinco) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério da Administracdo, para
regularizacdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento de débito, e emisséo
de eventuais certiddes negativas ou positivas, com efeito, de certiddo negativa.

12.14- A nao regularizacdo da documentacdo, no prazo previsto na subcondicao
anterior, implicara na decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes
previstas no artigo 81 da Lei Federal n° 8.666/93, procedendo-se a convocagao dos
licitantes remanescentes na ordem de classificacdo, para em sessao publica,
retornar os atos referentes ao procedimento licitatério, nos termos do artigo 4°, inciso
XXIIl, da Lei Federal n® 10.520/02.

12.15- O Pregoeiro podera consultar os sites oficiais de o6rgados e entidades
emissores de certiddes, para verificar as condi¢coes de habilitacdo das licitantes.

12.16 — Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos,

0 Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para
continuidade da mesma.

19/76


http://www.vistaalegredoalto.sp.gov.br/
mailto:pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

D MUNICIPIO DE VISTA ALEGRE DO ALTO
¥ Praca Dr. E. H. Ower Sandolth, 278 — Fone: (16) 3277-8300 — Cep 15920-000
Vista Alegre do Alto- Estado de S&o Paulo
CNPJ —52.854.775/0001-28
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br
e-mail : pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

13 — DISPOSICOES GERAIS SOBRE HABILITACAO, APRESENTACAO DE
AMOSTRAS E PROPOSTAS ESCRITAS

13.1- Os documentos relativos a habilitacdo, concomitante com a proposta escrita de
precos dos licitantes, deverdo ser encaminhados até a abertura da sessao publica,
conforme previsto neste edital, contados da convocacdo do Pregoeiro, por meio
eletronico (upload), nos formatos (extensdes) “pdf” ou “doc”.

13.2— Os documentos que compdem a habilitacdo do licitante melhor classificado
somente serdo disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico
apos o encerramento do envio de lances e a etapa de negociacéo.

13.4—-0 nao cumprimento do envio dos documentos de habilitacdo e da proposta
escrita dentro do prazo estabelecido, ou seja, até a abertura da sesséo, acarretara na
desclassificacdo e/ou inabilitacdo da licitante.

13.5- Encerrada a etapa e lances, negociacdo e declarada habilitada a empresa
vencedora do LOTE sera convocada para apresentar amostras conforme o disposto
nos itens 2.2 a 2.2.9.1 devendo ser a sessao publica do presente pregao suspensa.

13.6 —Apds a aprovacao das amostras ou ocorrendo a reprovacao das amostras (e
adotado o disposto no item 2.2.9 e 2.2.91) a sessao publica do presente pregao sera
retomada para prosseguimento dos trabalhos compreendendo a habilitacdo de
eventual nova empresa, prazo para recursos e adjudicacgéo.

13.6.1- A convocacao das empresas participantes do certame para continuacdo da
sessdo se dard com antecedéncia de 08 (oito) dias Uteis mediante publicacdo no site
oficial do municipio bem como no Diario Oficial do Municipio.

13.7- Finalizada a sessdo publica serda concedido prazo para apresentacdo de
documentos originais ou cépias autenticadas por tabelido de notas, dos documentos
enviados na forma constante do item 8.1, bem como a proposta escrita atualizada,
devendo ser relacionados e apresentados no Setor de Licitacdes e Contratos desta
Prefeitura, localizado na P¢a Dr E H Ower Sandolth, n® 278, Centro— Vista Alegre do
Alto-SP — CEP: 15.920-000, das 08h00 as 11h00 e das 13h00 as 16h00, em até dois
dias uteis apds o encerramento da sessdo publica, sob pena de invalidade do
respectivo ato de habilitagdo e a aplicacdo das penalidades cabiveis.

13.7.1- Os documentos poderdo ser apresentados em copia simples, desde que
acompanhados dos originais para que sejam autenticados por servidor da Diviséo de
LicitacOes e Contratos desta Prefeitura.

13.7.2- Os documentos eletrénicos produzidos com a utilizacdo de processo de
certificacao disponibilizada pela ICP-Brasil, nos termos da Medida Provisoria n°® 2200-
2, de 24 de agosto de 2001, serdo recebidos e presumir-se-do verdadeiros em
relacdo aos signatarios, dispensando-se o envio de documentos originais e copias
autenticadas em papel.

13.8- A empresa participante e seu representante legal sdo responsaveis pela
autenticidade e veracidade dos documentos enviados eletronicamente.
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13.9- Objetivando a seguranca e a integridade dos documentos apresentados,
recomenda-se que sejam numerados e rubricados em todas as folhas.

13.10- A proposta escrita devera ser enviada em 01 (uma) via, rubricada em todas as
folhas e a Ultima assinada pelo representante Legal da Empresa.

13.11 - A Proposta final do licitante declarada vencedora devera conter:

a) ser redigida em lingua portuguesa, datilografa ou digitada em uma via, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas.

b) conter a indicacdo do numero da conta e agéncia do licitante vencedor para fins de
pagamento.

13-12- A proposta deverd obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos ndo
sendo considerada aquela que ndo corresponda as especificacdes ali contidas ou
que estabeleca vinculo a proposta de outro licitante.

14 - DO RECURSO, DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

14.1 - Caberd recurso aos atos do pregoeiro, devendo o licitante manifestar
motivadamente sua intencdo de interpor recurso, através de formulario préprio do
Sistema Eletrénico, explicitando sucintamente suas razdes, apdés o término da
sesséo de lances.

14.1.1 - A intencao motivada de recorrer € aquela que identifica, objetivamente, os
fatos e o direito que o licitante pretende que sejam revistos pelo Pregoeiro.

14.2- Declarada a empresa vencedora do LOTE (compreendendo etapa de lances,
negociacao, habilitacdo e aprovacdo de amostras), o Pregoeiro abrira prazo de 10
(dez) minutos, durante o qual qualquer licitante podera, de forma imediata e
motivada, isto €, indicando contra qual(is) decisdo(6es) pretende recorrer e por quais
motivos.

14.3- Havendo quem se manifeste, cabera ao pregoeiro verificar a tempestividade e
a existéncia de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir fundamentada e
motivadamente sobre a admisséo, ndo devendo adentrar neste momento ao mérito,
mas apenas verificar os requisitos de admissibilidade recursal, quais sejam a
tempestividade, legitimidade, interesse e motivacao.

14.3.1- A falta de interposicdo motivada da licitante na forma prevista no subitem
“14.2” deste item importara a decadéncia do direito de recurso e o Pregoeiro
adjudicara o objeto do certame ao vencedor, propondo a autoridade competente a
homologacéo do procedimento licitatorio.

14.4- Uma vez admitido o recurso, o licitante dispora do prazo de trés dias Uteis para
apresentacdo das razdes do recurso, por meio de formulério especifico do sistema
eletrbnico, que sera disponibilizado a todos os participantes, ficando os demais
licitantes desde logo, intimados para querendo, apresentarem as contrarazdes em
igual niumero de dias que comecardo a contar do término do prazo do recorrente,
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sendo-lhes assegurados, vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de
seus interesses.

14.5- O recurso tera efeito suspensivo e o seu acolhimento importara a invalidacao
dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

14.6- Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a
autoridade competente adjudicard o objeto da licitacdo ao licitante vencedor e
homologara o procedimento licitatério.

14.7- O objeto deste Pregéo sera adjudicado a vencedora do seu respectivo Lote.

14.8- A homologacéo deste Pregdo compete ao Senhor Prefeito deste Municipio,
autoridade competente.

15 — DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

15.1. - Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou
culpa:

15.1.1- deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou nao entregar
qualquer documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;
15.1.2- Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, néao
mantiver a proposta em especial quando:

15.1.2.1- recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

15.1.2.2- pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva,
15.1.3- ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacdo exigida para a
contratacao, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;
15.1.4- recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato no prazo estabelecido pela
Administracao;

15.1.5- apresentar declaracdo ou documentacéo falsa exigida para o certame ou
prestar declaracao falsa durante a licitagcéo.

15.1.6- fraudar a licitacao.

15.1.7- comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em
especial quando:

15.1.7.1- agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

15.1.7.2- induzir deliberadamente a erro no julgamento;

15.1.8- praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacéo

15.1.9- praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

15.2- Com fulcro na Lei n° 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida a
prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sancdes, sem
prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

15.2.1- adverténcia;

15.2.2- multa;

15.2.3- impedimento de licitar e contratar e

15.2.4- declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os
motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo
perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade.
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15.3- Na aplicacao das sancdes serdo considerados:

15.3.1- a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

15.3.2- as peculiaridades do caso concreto;

15.3.3- as circunstancias agravantes ou atenuantes;

15.3.4- os danos que dela provierem para a Administracédo Publica;

15.3.5- a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme
normas e orientacdes dos orgaos de controle.

15.4- A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor
do contrato licitado, recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, a contar da
comunicacao oficial.

15.5- As sancfes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou
nao, a penalidade de multa.

15.6- Na aplicacdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado no
prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacao.

15.7- A sancao de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel
em decorréncia das infracbes administrativas relacionadas nos itens 15.1.1, 15.1.2 e
15.1.3, quando nao se justificar a imposicéo de penalidade mais grave, e impedira o
responsavel de licitar e contratar no ambito da Administracdo Publica direta e
indireta do ente federativo a qual pertencer o érgao ou entidade, pelo prazo maximo
de 3 (trés) anos.

15.8- Podera ser aplicada ao responsavel a sancao de declaracdo de inidoneidade
para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infracdes dispostas nos itens
15.1.4, 15.1.5, 15.1.6, 15.1.7 e 15.1.8, bem como pelas infracbes administrativas
previstas nos itens 15.1.1, 15.1.2 e 15.1.3 que justifiguem a imposi¢ao de penalidade
mais grave que a sancdo de impedimento de licitar e contratar, cuja duracao
observara o prazo previsto no art. 156, § 5° da Lei n.° 14.133/2021.

15.9- A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracdo, descrita no item 15.1.3, caracterizard o
descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as penalidades e a
imediata perda da garantia de proposta em favor do érgéo ou entidade promotora da
licitacao.

15.10- A apuracgédo de responsabilidade relacionadas as sancfes de impedimento de
licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar
demandara a instauracdo de processo de responsabilizacdo a ser conduzido por
comissao composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e
circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de
15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacéo, apresentar defesa escrita e
especificar as provas que pretenda produzir.
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15.11- Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicacdo das sancdes
de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da
intimacédo, o qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a deciséo recorrida,
que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias uteis, encaminhard o recurso
com sua motivacao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo
méaximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

15.12-Cabera a apresentacdo de pedido de reconsideracdo da aplicacdo da sangéo
de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data da intimacéo, e decidido no prazo méaximo de 20 (vinte) dias
Uteis, contado do seu recebimento.

15.13-. O recurso e o pedido de reconsideracao terdo efeito suspensivo do ato ou da
deciséo recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

15.14- A aplicacdo das sancbes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese
alguma, a obrigacéo de reparacao integral dos danos causados

15.15- Na hip6tese de abertura de processo administrativo destinado a apuracédo de
fatos e, se for o caso, aplicacdo de sanc¢fes a licitante, em decorréncia de conduta
vedada neste Pregdo, as comunicacdes a licitante serdo efetuadas por meio do
endereco de correio eletronico (email) cadastrado no credenciamento da empresa
junto ao Municipio.

15.16- A licitante devera manter atualizado o endereco de correio eletrénico (e-mail)
cadastrado junto ao Municipio e confirmar o recebimento das mensagens
provenientes do mesmo, ndo podendo alegar o desconhecimento do recebimento
das comunicacbes por este meio como justificativa para se eximir das
responsabilidades assumidas ou eventuais sancfes aplicadas.

16 - DAS CONDICOES DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.1- A ata de registro de precos, que formaliza uma promessa de contratacdo de
cunho irrevogavel para o licitante vencedor, ou para o particular que concordar em
executar o objeto da licitacdo pelo preco daquele, serd subscrita pelo convocado e
pela autoridade competente, no prazo de 3 (trés) dias uteis, contados da data de
adjudicacdo e homologacgéo publicada em resumo na Imprensa Oficial Eletrénica do
Municipio disponibilizada no site oficial do municipio:
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br.

16.1.1- O licitante convocado que deixar de assinar a ata no prazo fixado, dela sera
excluido. A recusa equivale a infracdo prevista na Lei Federal n® 14133/2021.

16.1.2- Se, por ocasido da formalizacdo da ata, as certiddes de regularidade de
débito da adjudicataria perante o Sistema de Seguridade Social (INSS), o Fundo de
Garantia por Tempo de Servico (FGTS) e a Fazenda Nacional, estiverem com 0s
prazos de validade vencidos, o Setor de Licitagbes do 6rgao licitante verificar4 a
situacdo por meio eletronico habil de informagdes, certificando nos autos do
processo a regularidade e anexando os documentos passiveis de obtencédo por tais
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meios, salvo impossibilidade devidamente justificada..

16.1.2.1- Se nao for possivel atualiza-las por meio eletrénico habil de informacdes, o
fornecedor serd notificado para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, comprovar a sua
situacdo de regularidade de que trata este item, mediante a apresentacdo das
certiddes respectivas com prazos de validade em vigéncia, sob pena de a
contratacao néo se realizar.

16.1.3- Por ocasido da assinatura da Ata de Registro de Precos decorrente deste
certame licitatério se exigirA a comprovacao de poderes do subscritor da Ata de
Registro de Precos para assinar em nome da contratada, se tal j& ndo constar dos
autos ou do credenciamento.

16.2.- No caso da licitante vencedora ndo assinar a Ata de Registro de Precos
reserva-se a Prefeitura Municipal de Vista Alegre do Alto o direito de convocar as
licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual prazo,
facultada a negociacdo para obtencdo das mesmas condi¢des ja negociadas com o
primeiro classificado, inclusive quanto ao preco, ou anular a licitagdo, independente
das sanc0Oes previstas, para a licitante vencedora recalcitrante, neste Edital.

16.3 - O registro de precos tera validade de 1 (um) ano, cujo prazo iniciar-se-a a
partir da data da publicacdo da respectiva ata conforme artigo 84 da Lei Federal n°
1411/2021, podendo ser prorrogado por mais 1 (um) ano.

16.4- O cancelamento do registro de precos ocorrera quando o prestador:

16.4.1- descumprir as condi¢cdes da ata de registro de precos;

16.4.2- ndo retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracdo, sem justificativa aceitavel,

16.4.3- ndo aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipGtese deste se tornar
superior aqueles praticados no mercado; ou

16.4.4- for declarado inidéneo ou impedido de contratar com a Administracao.
16.4.4.1- O cancelamento de registros nas hipoteses previstas nos subitens 16.4.1,
16.4.2, e 16.4.3 do caput sera formalizado por despacho do 6rgdo gerenciador,
assegurado o contraditério e a ampla defesa.

16.5 - O registro de precos na ata ndo obriga a Prefeitura Municipal de Vista Alegre
do Alto a firmar as contratacdes que dele poderdo advir, ficando-lhe facultada a
utilizacdo de outros meios, respeitada a legislacdo vigente, assegurando-se ao
beneficiario do registro a preferéncia de contratacdo em igualdade de condicdes.

16.6 - Nao sera exigida a prestacdo de garantia contratual, conforme faculdade
esculpida no artigo 96, da Lei Federal n°® 14.133/21.

17 — DOS ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNACAO AO EDITAL

17.1- Até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sessao
publica, qualquer pessoa, fisica ou juridica, poderad solicitar esclarecimentos,
providéncias ou impugnar o ato convocatorio do Pregéo, devendo a peticdo ser feita
através do endereco eletrénico www.vistaalegredoalto.sp.gov.br .

25176


http://www.vistaalegredoalto.sp.gov.br/
mailto:pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br
http://www.vistaalegredoalto.sp.gov.br/

MUNICIPIO DE VISTA ALEGRE DO ALTO
Praca Dr. E. H. Ower Sandolth, 278 — Fone: (16) 3277-8300 — Cep 15920-000
Vista Alegre do Alto- Estado de S&o Paulo
CNPJ —52.854.775/0001-28
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br
e-mail : pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

17.2- As respostas aos esclarecimentos e as impugnacdes solicitados serédo
disponibilizadas no sistema eletrénico para os interessados, no prazo de 24 (vinte e
quatro) horas, contadas da data de recebimento do pedido.

17.3- Acolhida a peticao contra o ato convocatoério, em despacho fundamentado, sera
designada nova data para a realizacdo deste certame, exceto quando,
inquestionavelmente, a alteragéo nao afetar a formulagéo das propostas.

17.4- As respostas aos esclarecimentos e as impugnacfes solicitados serdo
disponibilizadas no sistema eletronico para os interessados.

18 - DOS PRAZOS, DAS CONDICOES E DA EXECUCAO DO OBJETO LICITADO

18.1- A aquisicao do objeto sera realizada para um periodo de 1 (um) ano, podendo
ser prorrogado por igual periodo, com PARCELAMENTO de entregas, em virtude de
ano letivo perdurar por no minimo 200 dias do ano fiscal (inciso I, art. 24 e inciso Il,
art. 31 da Lei Federal n° 9.396/1996), com atendimento continuado e obrigatorio aos
alunos ao longo desse periodo, nos termos ainda da Lei Federal n® 11.947/20009.
18.1.1- Ressalta-se que os géneros carnes e derivados, sdo itens pereciveis e seu
ciclo de vida é pequeno, mesmo estando obrigatoriamente mantidos sob refrigeracéo
e ou congelamento, requerendo parcelamento de entrega durante o ano.

18.1.2 - Programacgéo de Entrega/Recebimento do objeto:

a) Os pedidos, contendo a programacdo de entrega dos itens (Guia de
Entrega/Recebimento de Mercadorias), juntamente com o Empenho de Autorizacéo
de Compra serdo enviados a proponente vencedora semanalmente, por e-malil, pelo
Setor de Alimentag&o Escolar.

b) Entrega e Reposicéo do objeto:
* DIAS E HORARIOS DE ENTREGA:

A entrega dos itens adquiridos, devera ser realizada 2 (DUAS) VEZES NA
SEMANA, em data prevista na programacao, de Segundas as Sextas feiras (exceto
feriados), das 13:00h as 16:00, sendo efetuada por conta e risco da proponente
vencedora até o local indicado abaixo, conforme orientacdo do Orgdo Gestor;

* LOCAL DE ENTREGA:

A entrega deverd ser efetuada na Cozinha Piloto Municipal, situada a Avenida
Monte Alto n°75, Centro, Vista Alegre do Alto-SP.
Observacao: Durante o periodo de férias e recesso escolar havera a suspensao do

fornecimento, em data a ser informada previamente pelo Setor de Alimentacéo
Escolar.

c) Procedimentos para entrega do objeto:
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I) Para todos os produtos considerar que o0 peso e a unidade sdo pré-
requisitos para o recebimento.

) Todos os produtos entregues serdao conferidos no momento do
recebimento, por uma pessoa responsavel e indicada no setor. Aqueles que nao
atenderem as especificacdes e critérios técnicos serdo devolvidos com énus para o
fornecedor e deverao ser repostos em no maximo 1 (um) dia atil. O ndo cumprimento
deste prazo submete a Contratada as penalidades previstas na Lei Federal
n°14.133/2021. No caso de devolucdo da mercadoria, a nota ou cupom fiscal de
recebimento ficardo retidos até que a mercadoria seja reposta.

[l) Serd considerada impropria e recusada a embalagem primaria e/ou
secundéria defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacéo e/ou
deterioracao;

IV) A qualidade e as quantidades entregues deverdo corresponder a
programacao enviada a contratada. Caso a qualidade dos produtos entregues nao
corresponda as especificagbes técnicas estabelecidas no edital, bem como
desobedecer as normas legais especificas vigentes, ndo serdo recebidos e/ou
aceitos e a remessa sera devolvida a qualquer tempo, mediante registro
comprovando sua inaceitabilidade, devendo ser substituido no prazo de até 24
horas, sob pena de sobre a aplicacdo das sansdes previstas na Lei Federal n°
14.133/2021, sem qualquer 6nus para a municipalidade;

V) As marcas e qualidade dos alimentos que serdo entregues, deverdo
corresponder as aprovadas pela equipe técnica da Alimentacdo Escolar e
constantes no respectivo contrato, com validade e sem variagdo para cada tipo de
alimento;

VI) Em caso de rejeicdo dos alimentos por qualidade incondizente com as
especificacdes descritas no presente edital, o produto devera ser reposto, mesmo
apos a abertura da sua embalagem (nos termos do art. 119, da Lei 14.133/2021).

Em caso de troca do produto, todos os custos decorrentes desse processo,
ocorrerdo por conta da contratada, nos termos do art. 119, da Lei 14.133/2021;

VII) Além das especificacbes descritas nesse edital, outras caracteristicas

poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢cbes simples, bem como as
sensoriais (aspecto, cor e odor), que deverdo estar compativeis aos aspectos
préprios de cada item;

VIII) A avaliagdo da qualidade do alimento efetuada pelo Alimentagéo Escolar
desse municipio, ndo exclui a responsabilidade da contratada e/ou fabricante, pela
qualidade do produto entregue, dentro dos limites estabelecidos pela lei e contidas
nesta especificacéo, atrelados ao contrato.

IX) Havendo tempo habil para corrigir, reconstruir ou substituir os alimentos
para cumprir os cardapios previstos, a Alimentagcdo Escolar podera requerer a
reparacdo, correcao, reconstituicdo ou substituicdo dos alimentos, as suas
expensas, apés o informe imediato via telefone, seguido com a informacgéo
documentada;

X) No caso de divergéncia entre o quantitativo previsto na programacao de
entrega e a efetivamente entregue, quando a maior, tal proporcéo sera devolvida, e
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sendo a menor, o setor podera requerer (nos termos do art.119, da Lei
14.133/2021), caso seja pertinente ou necessario ao setor;

19 - DA FORMA DE PAGAMENTO

19.1 -O pagamento pelo fornecimento do objeto desta licitacdo sera efetuado na
primeira quarta-feira da semana posterior a efetiva entrega do bem, atestada pelo
recibo de que trata o item anterior, observadas as apresentacdes das certiddes de
regularidade perante ao INSS e FGTS.

19.2- O pagamento sera realizado por meio de ordem bancéria, para crédito em
banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

19.3 - Sera considerada data do pagamento o dia em gque constar como emitida a
ordem bancaria para pagamento.

19.4 - Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributaria prevista na
legislacdo aplicavel.

19.4.1 - O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da
Lei Complementar n°® 123, de 2006, ndo sofrera a retencao tributaria quanto aos
impostos e contribuicbes abrangidos por aquele regime. No entanto, 0 pagamento
ficara condicionado a apresentacao de comprovacao, por meio de documento oficial,
de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

19.4.2 - Devera ser destacada nas notas fiscais a retencdo de tributos caso a
empresa ndo seja enquadra como imune, isenta ou inscrita no Simples Nacional.

19.5 - Nos termos da IN RFB 1234/2012, o Municipio de Vista Alegre do Alto
efetuara as RETENCOES RELATIVAS AO IMPOSTO DE RENDA incidente sobre o
fornecimento de bens e prestacGes de servigos, conforme aliquotas dispostas na
tabela anexa a referida Instrugéo.

20 — DAS RESPONSABILIDADES

20.1 - Sao responsabilidades da CONTRATADA:

20.1.1 - Entregar os produtos no dia e horario determinado de entrega em prazo nao
superior ao estipulado na proposta e seguindo o edital. Caso tal entrega ndo seja
feita dentro do prazo, a CONTRATADA ficard sujeita a suspensdao e multa
estabelecida neste Edital.

20.1.2 - Possuir capacidade técnica e operacional (mao de obra adequada) para
atender o objeto a ser adquirido.

20.1.3 - Atender todas as normas de higiene e seguranca quanto a manipulagéo e
distribuicdo do objeto. Considerando sempre o atendimento a qualidade nutricional e
sanitaria dos alimentos e procedimentos as boas praticas na manipulagdo dos
alimentos, conforme a legislacéao sanitaria e especificacdes dos itens.
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20.1.4 - Respeitar os quantitativos de cada item solicitado no Cronograma de
Entrega, que sera enviado a Contratada semanalmente pelo Setor de Alimentacao
Escolar, ndo podendo a contratada, alterar quantidade dos mesmos, sob pena de
aplicacao de sansfes contratuais;

20.1.5 - o fornecedor sujeitar-se a fiscalizacdo de todos os produtos no ato da
entrega, reservando-se a Prefeitura Municipal de Vista Alegre do Alto o direito de
nado proceder ao recebimento, caso ndo encontre 0os mesmos em condicdes
satisfatorias;

20.1.6 - Responder, integralmente, por perdas e danos que vier a causar ao
Municipio de Vista Alegre do Alto ou a terceiros, em razdo de acdo ou omissao,
dolosa ou culposa, sua ou dos seus propostos, independentemente de outras
cominac@es contratuais ou legais a que estiver sujeita.

20.1.7 - Emitir documento fiscal habil, que possibilite o transporte dos produtos
legalmente dentro da cidade de Vista Alegre do Alto — SP.

20.1.8 - A CONTRATANTE néo sera responsavel por qualquer perda ou dano
resultado de caso fortuito ou forca maior.

20.2 - S&o responsabilidades do ORGAO CONTRATANTE:

20.2.1 - pagar ao CONTRATADO os valores devidos, nas datas avencgadas,
pautando-se no competente instrumento de contrato, sem prejuizo das disposicdes
contidas no presente edital;

20.2.2 - o fiel cumprimento de todas as clausulas e condi¢cdes estabelecidas no
presente edital.

21 — DAS DISPOSICOES FINAIS

21.1- Das sessOes publicas de processamento do Pregdo serdo lavradas atas
circunstanciadas, a serem assinadas pelo Pregoeiro e pela Equipe de Apoio,
divulgando-as no sistema eletrénico.

21.2 - O sistema mantera sigilo quanto a identidade das licitantes para o Pregoeiro
até a etapa de negociacdo com o autor da melhor oferta e para os demais até a
etapa de habilitacao.

21.3- As questdes técnicas de informéatica relativas ao sistema serdo solucionadas
pela Administradora do Pregao Eletrénico.

21.4- Ao Sr. Prefeito Municipal compete anular este Pregéo por ilegalidade, de oficio
ou por provocacdo de qualquer pessoa, e revogar 0 certame por considera-lo
inoportuno ou inconveniente diante de fato superveniente, mediante ato escrito e
fundamentado.

21.5- E facultado ao Pregoeiro ou a autoridade superior, em qualquer fase deste
Pregéo, promover diligéncia destinada a esclarecer ou completar a instrugdo do

29176


http://www.vistaalegredoalto.sp.gov.br/
mailto:pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

D MUNICIPIO DE VISTA ALEGRE DO ALTO
¥ Praca Dr. E. H. Ower Sandolth, 278 — Fone: (16) 3277-8300 — Cep 15920-000
Vista Alegre do Alto- Estado de S&o Paulo
CNPJ —52.854.775/0001-28
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br
e-mail : pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

processo, vedada a inclusdo posterior de informacdo ou de documentos que
deveriam ter sido apresentados para fins de classificacéo e habilitacéo.

21.6- No julgamento das propostas e na fase de habilitacdo, o Pregoeiro podera
sanar erros ou falhas que nao alterem a substancia das propostas e dos documentos
e a sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de classificacdo e
habilitacao.

21.7- Em caso de divergéncia entre normas infralegais e as contidas neste
Edital,prevalecerdo as ultimas.

21.8- Os proponentes intimados para prestar quaisquer esclarecimentos adicionais
deverdo fazé-lo no prazo determinado pelo Pregoeiro, sob pena de
desclassificacao/inabilitagdo.

21.9- As normas que disciplinam este Pregdo serdo sempre interpretadas em favor
da ampliacdo da disputa entre os proponentes, desde que ndo comprometam o
interesse da Administracao, a finalidade e a seguranca da contratacao.

21.10 - A participagéo na presente licitacdo implica em concordancia técita, por parte
do licitante, com todos os termos e condicbes deste Edital e das clausulas
contratuais j& estabelecidas.

21.11- Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impeca a realizacdo do certame na data marcada, a sessao serd automaticamente
transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario e local
anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo do Pregoeiro em
contrario.

21.12- O resultado deste Pregdo e os demais atos pertinentes a esta licitacao,
sujeitos a publicacéo, serdo divulgados no Diario Oficial do Municipio de Vista Alegre
do Alto.

21.13 - Os esclarecimentos relativos a esta licitacdo serdo prestados no Setor de
Licitacdes, nos dias de expediente, das 8:00 as 11:00 e das 13:00 as 16:30 horas,
na Praca Dr E H Ower Sandolth, n° 278, Centro, através do telefone (16) 32778300
ou ainda através do e-mail licitacao@Vvistaalegredoalto.sp.gov.br.

21.14 - Sera eleito o Foro da Comarca desta Administracdo, com rendncia a
qualquer outro, por mais privilegiado que seja, para qualquer procedimento
relacionado com o processamento desse certame licitatorio, assim como ao
cumprimento das obrigacfes dele decorrentes.

22 - DOS ANEXOS

22.1 Sao partes integrantes deste Edital os seguintes anexos:
22.1.1 ANEXO | - PROPOSTA DE PRECOS
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22.1.2 ANEXO Il —ITENS E CARACTERISTICAS DOS GENEROS
ESPECIFICADAS

22.1.3 ANEXO Il - DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO EM REGIME DE
TRIBUTACAO DE MICRO EMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE
22.1.4 ANEXO IV — DECLARACOES

22.1.5 ANEXO V — MODELO DE PROCURACAO

22.1.5 ANEXO VI — MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

Vista Alegre do Alto, 12 de margo de 2024.

LUIS ANTONIO FIORANI
Prefeito Municipal
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PROCESSO LICITATORIO N° 2295/2024
PREGAO ELETRONICO N° 002/2024
ANEXO | - PROPOSTA DE PREGOS

LOTE 1 - CARNES BOVINAS

MARCA VALOR
UNITARIO

UNI

ITEM QTDE GENERO CARACTERISTICAS VALOR TOTAL

Carne bovina crua, no corte
ACEM/PALETA, cortada EM CUBOS na
proporcdo aproximada de 2cm x 2cm,
proveniente de machos da espécie
bovina, sadios, humanitariamente
abatidos, sob inspecdo veterinaria,
manipulada sob condicdes de higiene
adequada, conforme orientacdo do
RISPOA/MAPA. A carne deve passar por
processo de congelamento rapido (IQF),
em temperatura de -35°C ou inferior. Deve
estar aparada, ISENTA de cartilagens,
nervuras, tenddes, pelancas, carne
mecanicamente separada, miudos,

Acem/ Ealet aponevroses, particulas de  0ssos,

a bovina . .
1 Kg 3000 IQF (em coagulos, sebo, pelos, sujidades, larvas
cubos) ou parasitas, além do excesso de

gorduras (sendo essa limitada ao maximo
de 5%). Deve estar rotulada conforme as
normas vigentes da legislagdo, com
validade aproximada 6 meses a partir da
data de processamento, com data de
entrega ndo superior a 15 dias da data de
embalagem. Embalada em pacotes de até
2Kg, COM REGISTRO OBRIGATORIO
JUNTO AO MINISTERIO DA
AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necessario Apresentacdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.

Carne bovina crua, no corte
ACEM/PALETA, MOIDA em disco médio,
proveniente de machos da espécie
bovina, sadios, humanitariamente
abatidos, sob inspecao veterinaria,
manipulada sob condicdes de higiene
adequada, conforme orientacdo do
RISPOA/MAPA. A carne deve passar por
processo de congelamento rapido (IQF),
em temperatura de -35°C ou inferior. Deve
estar aparada, ISENTA de cartilagens,
nervuras, tenddes, pelancas, carne
mecanicamente separada, miados,
aponevroses, particulas de  0ssos,
Acém/Palet | coagulos, sebo, pelos, sujidades, larvas
2 Kg 2000 abovina |ou parasitas, além do excesso de
IQF (moida) | gorduras (sendo essa limitada ao maximo
de 5%) e de agua (limitada ao maximo de
3%). Deve estar rotulada conforme as
normas vigentes da legislagdo, com
validade aproximada de 6 meses a partir
da data de processamento, com data de
entrega ndo superior a 15 dias da data de
embalagem. Embalada em pacotes de até
2Kg, COM REGISTRO OBRIGATORIO
JUNTO AO MINISTERIO DA
AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necessario Apresentacdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatoldgico
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Carne Moida Formatada Congelada De
Bovino De 30 G A 90g,Composicéo:
Carne Bovina Sem Adigcdo De Qualquer
Tipo De Tempero E Condimento,
Embalagem Primaria Sacos Plasticos De
Polietleno De Baixa Densidade, Em
Material Atéxico, Aprovada Para O
Contato Com Alimentos De Acordo Com A

t?oéi:ir:g Resolugdo 105/99 Da Anvisa, Com
p Vedacao Termo Soldada Sem Perfuracéo,

Moida : e
E Com Etiqueta De Identificacdo Com
Formatada < . ~
Informacdes De Acordo Com A Legislacao

3 Kg 200 (formato de |, i

almondega Vlgt_ante, Com Peso Liquido Que Pode
e Variar De 1kg A 6kg E Peso Da
hamburgue Embalagem De Aproximadamente 10g.

) Embalagem Secundaria : Caixa De

Papeldo Ondulado Reforcado, Etiqueta
Externa Com lIdentificagdo Do Produto,
Conforme Resolucdo Rdc N° 429/2020
Anvisa. Pesando 6kg. Prazo De Validade:
6 Meses Na Temperatura Igual Ou Menor
Que -18°C. Necessario Apresentagdo de
Ficha Técnica, Registro E Laudo
Bromatoldgico.

Carne bovina crua, no corte COXAO
MOLE (carne da parte traseira, da parte
interna da coxa do boi), cortada EM
CUBOS na proporcao aproximada de 2cm
X 2cm, proveniente de machos da espécie
bovina, sadios, humanitariamente
abatidos, sob inspecdo veterinaria,
manipulada sob condicdes de higiene
adequada, conforme orientacdo do
RISPOA/MAPA. A carne deve passar por
processo de congelamento rapido (IQF),
em temperatura de -35°C ou inferior. Deve
estar aparada, ISENTA de cartilagens,
nervuras, tenddes, pelancas, carne
mecanicamente separada, miados,
aponevroses, particulas de  0ssos,
coagulos, sebo, pelos, sujidades, larvas
ou parasitas, além do excesso de
gorduras (sendo essa limitada ao maximo
de 5%). Deve estar rotulada conforme as
normas vigentes da legislagdo, com
validade aproximada de 6 meses a partir
da data de processamento, com data de
entrega ndo superior a 15 dias da data de
embalagem. Embalada em pacotes de até
2Kg, COM REGISTRO OBRIGATORIO
JUNTO AO MINISTERIO DA
AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necessario Apresentacdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.

Coxao mole
4 Kg 3000 bovino IQF
(em cubos)
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Carne bovina crua, no corte COXAO
MOLE (carne da parte traseira, da parte
interna da coxa do boi), MOIDA em disco
médio, proveniente de machos da espécie
bovina, sadios, humanitariamente
abatidos, sob inspecdo veterinaria,
manipulada sob condicdes de higiene
adequada, conforme orientacdo do
RISPOA/MAPA. A carne deve passar por
processo de congelamento rapido (IQF),
em temperatura de -35°C ou inferior. Deve
estar aparada, ISENTA de cartilagens,
nervuras, tenddes, pelancas, carne
mecanicamente separada, miados,
aponevroses, particulas de  0ssos,
Coxdao mole | coagulos, sebo, pelos, sujidades, larvas
5 Kg 2000 bovino IQF |ou parasitas, além do excesso de
(moido) gorduras (sendo essa limitada ao maximo
de 5%) e de agua (limitada ao maximo de
3%). Deve estar rotulada conforme as
normas vigentes da legislagdo, com
validade aproximada de 6 meses a partir
da data de processamento, com data de
entrega ndo superior a 15 dias da data de
embalagem. Embalada em pacotes de até
2Kg, COM REGISTRO OBRIGATORIO
JUNTO AO MINISTERIO DA
AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necesséario Apresentagdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatoldgico

Carne bovina crua, no corte MUSCULO
TRASEIRO (carne da parte de tras do boi,
da perna ou da canela), cortada EM
CUBOS na proporgdo aproximada de 3cm
x 3cm, proveniente de machos da espécie
bovina, sadios, humanitariamente
abatidos, sob inspecdo veterinaria,
manipulada sob condicdes de higiene
adequada, conforme orientacdo do
RISPOA/MAPA. A carne deve passar por
processo de congelamento rapido (IQF),
em temperatura de -35°C ou inferior. Deve
estar aparada, ISENTA de cartilagens,
nervuras, tendbes, pelancas, carnes

Musculo mecanicamente  separadas, miados,

traseiro aponevroses, particulas de  0ssos,
bovino IQF | coagulos, sebo, pelos, sujidades, larvas
(em cubos) [ ou parasitas, além do excesso de
gorduras (sendo essa limitada ao maximo
de 5%). Deve estar rotulada conforme as
normas vigentes da legislagdo, com
validade aproximada de 6 meses a partir
da data de processamento, com data de
entrega ndo superior a 15 dias da data de
embalagem. Embalada em pacotes de até
2Kg, COM REGISTRO OBRIGATORIO
JUNTO AO MINISTERIO DA
AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necessario Apresentacdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.

6 | Kg | 4000

34/76


http://www.vistaalegredoalto.sp.gov.br/
mailto:pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

«ﬁe““““"’« MUNICIPIO DE VISTA ALEGRE DO ALTO
- Praca Dr. E. H. Ower Sandolth, 278 — Fone: (16) 3277-8300 — Cep 15920-000
Vista Alegre do Alto- Estado de S&o Paulo
CNPJ —52.854.775/0001-28
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br
e-mail : pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

Carne bovina crua, no corte PATINHO
(constituido das massas musculares da
face anterior do coxdo, que envolve o
fémur), cortada EM CUBOS na proporgao
aproximada de 2cm x 2cm, proveniente de
machos da espécie bovina, sadios,
humanitariamente abatidos, sob inspecéo
veterinaria, manipulada sob condi¢gGes de
higiene adequada, conforme orientacdo
do RISPOA/MAPA. A carne deve passar
por processo de congelamento rapido
(IQF), em temperatura de -35°C ou
inferior. Deve estar aparada, ISENTA de
cartilagens, nervuras, tenddes, pelancas,
carne mecanicamente separada, middos,
aponevroses, particulas de  0ssos,
coagulos, sebo, pelos, sujidades, larvas
ou parasitas, além do excesso de
gorduras (sendo essa limitada ao maximo
de 5%). Deve estar rotulada conforme as
normas vigentes da legislagdo, com
validade aproximada de 6 meses a partir
da data de processamento, com data de
entrega ndo superior a 15 dias da data de
embalagem. Embalada em pacotes de até
2Kg, COM REGISTRO OBRIGATORIO
JUNTO AO MINISTERIO DA
AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necesséario Apresentagdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.

Patinho
7 Kg 2500 bovino IQF
(em cubos)

Carne bovina crua, no corte PATINHO
(constituido de massas musculares da
face anterior do coxdo, que envolve
fémur), MOIDA em disco médio,
proveniente de machos da espécie
bovina, sadios, humanitariamente
abatidos, sob inspecao veterinaria,
manipulada sob condicdes de higiene
adequada, conforme orientacdo do
RISPOA/MAPA. A carne deve passar por
processo de congelamento rapido (IQF),
em temperatura de -35°C ou inferior. Deve
estar aparada, ISENTA de cartilagens,
nervuras, tenddes, pelancas, carne
mecanicamente separada, miudos,
Patinho aponevroses, particulas de  0ssos,
8 Kg 2500 bovino IQF | coagulos, sebo, pelos, sujidades, larvas
(moido) ou parasitas, além do excesso de
gorduras (sendo essa limitada ao maximo
de 5%) e de agua (limitada ao maximo de
3%). Deve estar rotulada conforme as
normas vigentes da legislagdo, com
validade aproximada de 6 meses a partir
da data de processamento, com data de
entrega ndo superior a 15 dias da data de
embalagem. Embalada em pacotes de até
2Kg, COM REGISTRO OBRIGATORIO
JUNTO AO MINISTERIO DA
AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necessario Apresentacdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.

TOTAL DO LOTE 1
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LOTE 2 - CARNES DE AVES

ITEM

UNI

QTDE

GENERO

CARACTERISTICAS

MARCA

VALOR UNIT.

VALOR TOTAL

Kg

200

Carne de

Frango

Moida
Formatada
(formato de
almondega

e

hamburgue

)

Carne Moida Formatada Congelada De
Frango 25g A 50g, Composicao: Peito De
Frango Sem Adicdo De Qualquer Tipo De
Tempero E Condimento, Embalagem
Primaria Sacos Plasticos De Polietileno
De Baixa Densidade, Em Material Atéxico,
Aprovada Para O Contato Com Alimentos
De Acordo Com A Resolucdo 105/99 Da
Anvisa, Com Vedacdo Termo Soldada
Sem Perfuragdo, E Com Etiqueta De
Identificacdo Com Informag6es De Acordo
Com A Legislagdo Vigente, Com Peso
Liquido Que Pode Variar De 1kg A 6kg E
Peso Da Embalagem De
Aproximadamente 10g. Embalagem
Secundaria :Caixa De Papeldo Ondulado
Refor¢cado, Etiqueta  Externa  Com
Identificacdo Do Produto, Conforme
Resolucdo Rdc N° 429/2020 Anvisa.
Pesando 6kg. Prazo De Validade: 6
Meses Na Temperatura Igual Ou Menor
Que -18°C. Necessario Apresentagdo Ao
Vencedor De Ficha Tecnica, Registro E
Laudo Bromatolégico.

Kg

2500

Coxae
sobrecoxa
de frango
sem 0Sso
(pedacos

inteiros
separados)

Carne de ave (frango - género "Gallus"),
crua e limpa, no corte COXA E
SOBECOXA DESOSSADA, apresentada
em pedacos inteiros e com pele, apenas
separados a coxa da sobrecoxa.
Proveniente de aves sadias,
humanitariamente abatidas, sob inspe¢éo
veterinaria, manipulada sob condi¢fes de
higiene adequada, conforme orientacdo
do RISPOA/MAPA. A carne deve passar
por processo de congelamento rapido
(IQF), em temperatura de -35°C ou
inferior. Deve estar limpa, aparada,
ISENTA de cartilagens, tenddes,
particulas de ossos, coagulos, penas,
sujidades, larvas ou parasitas, sem
excesso de pele e de agua. Deve estar
rotulada conforme as normas vigentes da
legislagdo, com validade aproximada de 6
meses a partir da data de processamento.
Embalada em pacotes de até 2Kg, COM
REGISTRO OBRIGATORIO JUNTO AO
MINISTERIO DA AGRICULTURA NO
MAPA/DIPOA/SIF ou SAA-
SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.

Necessario Apresentacdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.
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Carne de ave (frango - género "Gallus"),
crua e limpa, no corte COXA E
SOBECOXA DESOSSADA, apresentada
cortada em CUBOS, na proporcao
aproximada de 3cm X 3cm, SEM PELE e
SEM OSSOS. Proveniente de aves
sadias, humanitariamente abatidas, sob
inspecdo veterinaria, manipulada sob
condic¢des de higiene adequada, conforme
orientacdo do RISPOA/MAPA. A carne
deve passar por processo de
congelamento rapido (IQF), em

so%?égoexa temperatura de -35°C ou inferior. Deve
de frando estar limpa, aparada, ISENTA de
3 Kg 2000 9 cartilagens, tenddes, particulas de ossos,

sem 0Sso e A -

coagulos, penas, sujidades, larvas ou
sem pele ]

parasitas, sem excesso de pele e de
(em cubos)

agua. Deve estar rotulada conforme as
normas vigentes da legislacdo, com
validade aproximada de 6 meses a partir
da data de processamento. Embalada em
pacotes de até 2Kg, COM REGISTRO
OBRIGATORIO JUNTO AO MINISTERIO
DA AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necessario Apresentacdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.

Carne de ave (frango - género "Gallus"),
crua e limpa, no corte PEITO (parte da
ave formada pelo esterno, clavicula e
caracoides, envolvida pelos tecidos
musculares correspondentes),
apresentada em cubos, na proporgao
aproximada de 3cm X 3cm, sem pele e
sem 0ssos. Proveniente de aves sadias,
humanitariamente abatidas, sob inspecéo
veterinaria, manipulada sob condi¢fes de
higiene adequada, conforme orientagdo
do RISPOA/MAPA. A carne deve passar
por processo de congelamento rapido
. (IQF), em temperatura de -35°C ou
4 K 2500 fPelto (IJeF inferior. Deve estar limpa, aparada,
9 rango 1Q ISENTA de cartilagens, tenddes,
(em cubos) . .

particulas de ossos, coagulos, penas,
sujidades, larvas ou parasitas, sem pele e
excesso de agua. Deve estar rotulada
conforme as normas vigentes da
legislagdo, com validade aproximada de 6
meses a partir da data de processamento.
Embalada em pacotes de até 2Kg, COM
REGISTRO OBRIGATORIO JUNTO AO
MINISTERIO DA AGRICULTURA NO
MAPA/DIPOA/SIF ou SAA-

SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necessario Apresentacdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.
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Carne de ave (frango - género "Gallus"),
crua e limpa, no corte PEITO (parte da
ave formada pelo esterno, clavicula e
caracoides, envolvida pelos tecidos
musculares correspondentes), MOIDA, em
disco médios, sem pele e sem 0ssos.
Proveniente de aves sadias,
humanitariamente abatidas, sob inspecéo
veterinaria, manipulada sob condigdes de
higiene adequada, conforme orientacédo
do RISPOA/MAPA. A carne deve passar
por processo de congelamento rapido
(IQF), em temperatura de -35°C ou
Peito de inferior. Deve estar limpa, aparada,
5 Kg 2000 frango IQF | ISENTA de  cartilagens, tenddes,
(moido) particulas de o0ssos, coagulos, penas,
sujidades, larvas ou parasitas, sem pele e
excesso de agua. Deve estar rotulada
conforme as normas vigentes da
legislagcdo, com validade aproximada de 6
meses a partir da data de processamento.
Embalada em pacotes de até 2Kg, COM
REGISTRO OBRIGATORIO JUNTO AO
MINISTERIO DA AGRICULTURA NO
MAPA/DIPOA/SIF ou SAA-
SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.

Necesséario Apresentagdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.

TOTAL DO LOTE 2

LOTE 3 - SUINOS

MARCA
ITEM ol QTDE GENERO CARACTERISTICAS VALOR UNIT. VALOR TOTAL

BACON, produto carneo obtido da barriga
ou da parede toraxico abdominal de
suinos, que vai do esterno ao pubis, com
ou sem pele, com adi¢do de ingredientes
permitidos por lei, como sal (NaCl),
nitritos, nitratos e suas variagoes isolados
ou combinados, podendo ser curado,
defumado, cozido ou ndo. Congelado,
apresentado em cubos na proporcdo de
aproximadamente 3cm X 3cm. Embalado
em pacotes de 1Kg. A embalagem deve
estar rotulada conforme as normas
vigentes da legislagdo, com validade
visivel, COM REGISTRO OBRIGATORIO
JUNTO AO MINISTERIO DA
AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necessario Apresentacdo Ao Vencedor de
Ficha Tecnica, Registro E Laudo
Bromatoldgico.

Bacon
1 Kg 100 defumado
(em cubos)
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Carne proveniente da espécie suina, crua,
no corte PERNIL (constituido de massas
musculares que envolvem o fémur,
procedente do quarto traseiro do animal),
apresentada EM CUBOS, com propor¢ao
de aproximadamente 3cm x 3cm. Obtida
de animais sadios, abatidos sob inspecao
veterinaria, manipulada em condi¢bes
higiénicas satisfatérias, aparada, sem
couro/pele, isenta de tenddes, particulas
de ossos, coagulos, pelos, sujidades,
larvas ou parasitas, com porcentagem
maxima de gordura em torno de 5%. A
carne deve passar por processo de
congelamento rapido (1QF), em
temperatura de -35°C ou inferior. Deve
estar rotulada conforme as normas
vigentes da legislagdo, com validade
aproximada de 6 meses a partir da data
de processamento. Embalada em pacotes
de até 2Kg, COM REGISTRO
OBRIGATORIO JUNTO AO MINISTERIO
DA AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necessario Apresentacdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.

Pernil suino
desossado
IQF (em
cubos)

2 | Kg | 5000

Carne proveniente da espécie suina, crua,
no corte PERNIL (constituido de massas
musculares que envolvem o fémur,
procedente do quarto traseiro do animal),
apresentada MOIDA, em disco médio.
Obtida de animais sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipulada em
condigbes higiénicas satisfatorias,
aparada, sem couro/pele, isenta de
tenddes, particulas de ossos, coagulos,
pelos, sujidades, larvas ou parasitas, com
porcentagem méaxima de gordura em torno
de 5% e de 3% de agua. A carne deve
passar por processo de congelamento
rapido (IQF), em temperatura de -35°C ou
inferior. Deve estar rotulada conforme as
normas vigentes da legislacdo, com
validade aproximada de 6 meses a partir
da data de processamento. Embalada em
pacotes de até 2Kg, COM REGISTRO
OBRIGATORIO JUNTO AO MINISTERIO
DA AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necessario Apresentacdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.

Pernil suino

8 | Kg | 1000 |\or moido)

Total do lote 3

LOTE 4 — NHOQUE (EXCLUSIVO PARA ME/EPP)

mem | YN oTpE | GENERO CARACTERISTICAS bAAHER VALOR UNIT. | VALOR TOTAL
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NHOQUE DE SOJA TRADICIONAL E
NOS SABORES DE SOJA COM
ESPINAFRE, SOJA COM ADICAO DE
LINHACA, SOJA COM BETERRABA E
SOJA COM BETERRABA E ESPINAFRE.
Pacotes de 1Kg. Composto por farinha de
soja integral ndo transgénica, extrato de
soja nao transgénica, fibra de aveia,
amido, farinha de trigo enriguecida com
ferro e acido foélico, margarina de palma,
sal refinado, agua, linhaca dourada,
condimentos naturais. Contém glaten,
derivados de trigo, soja e aveia.
Embalagem em pacotes de 1Kg, com
prazo de validade de 6 meses, visivel no
rétulo, congelado e conservado a
temperatura de -12°C a - 18°C, COM
REGISTRO OBRIGATORIO JUNTO AO
MINISTERIO DA AGRICULTURA NO
MAPA/DIPOA/SIF ou SAA-
SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Necessario Apresentacdo Ao Vencedor
De Amostra Acompanhado De Ficha
Tecnica.

Nhoque de

1 | Kg | 1500 .
soja

TOTAL DO LOTE 4

LOTE 5- PEIXES
ITEM Al QTDE GENERO CARACTERISTICAS LRSS VALOR UNIT. VALOR TOTAL

Peixe de agua doce, pertencente ao grupo
de peixes brancos, de uma espécie de
bagre, das familias "Pangasiidae" - FILE
DE PEIXE PANGASIUS (PEIXE PANGA),
cortados em FILE LONGITUDINAL,
devendo estar limpos, integros,
eviscerados, manipulados em adequadas
condicbes de higiene, sob inspecao
veterinaria, livre de espinhas, escamas,
pele, residuos viscerais e excesso de
agua. Submetido ao processo de
congelamento rapido (IQF) e glaciamento
individual e armazenados em temperatura
igual ou inferior a —18°C (dezoito graus
Celsius negativos). Embalado em pacotes
de 1Kg. Rotulado conforme as normas
vigentes da legislagdo, com validade
visivel, de aproximadamente 6 meses da
data de processamento, COM REGISTRO
OBRIGATORIO JUNTO AO MINISTERIO
DA AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Apresentagdo Ao Vencedor De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.

Peixe
1 Kg 2000 Panga IQF
(filé)

Filé de tilapia: congelado, sem gordura,
sem espinhos, embalado em saco
transparente e atéxico, que garanta a
integridade do produto até o momento do
consumo. inspecionado pelo ministério da

Peixe agricultura. ,cortados em filé longitudinal
Tilapia em formato "V", devendo estar limpos,
2 Kg 2000 corte em integros, eviscerados, manipulados em
"V" IQF adequadas condigcbes de higiene, sob
(filé) inspecdo veterinaria, livre de espinhas,

escamas, pele, residuos Vviscerais e
excesso de agua. Submetido ao processo
de congelamento rapido (IQF) e
glaciamento individual e armazenados em
temperatura _igual ou inferior a -18°C
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(dezoito graus Celsius  negativos).
Embalado em pacotes de 1Kg. Rotulado
conforme as normas vigentes da
legislagdo, com validade visivel, de
aproximadamente 6 meses da data de
processamento, COM REGISTRO
OBRIGATORIO JUNTO AO MINISTERIO
DA AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Apresentacdo Ao Vencedor De Amostra
Acompanhado De Ficha Tecnica.

Peixe de &gua doce, pertencente ao grupo
de peixes brancos, do género
PIRAMUTABA, apresentado cortado EM
CUBOS, de aproximadamente 4cm X
4cm, devendo estar limpos, integros,
eviscerados, manipulados em adequadas
condicbes de higiene, sob inspecao
veterindria, livre de espinhas, escamas,
pele, residuos viscerais e ou excesso de
agua. Submetido ao processo de

PEIXE congelamento rapido (IQF) e glaciamento
PIRAMUTA | individual e armazenados em temperatura
BA IQF (em [igual ou inferior a —18°C (dezoito graus

cubos) Celsius negativos). Embalado em pacotes
de 1Kg. Rotulado conforme as normas
vigentes da legislagdo, com validade
visivel, de aproximadamente 6 meses da
data de processamento, COM REGISTRO
OBRIGATORIO JUNTO AO MINISTERIO
DA AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Apresentacdo Ao Vencedor De Amostra
Acompanhado De Ficha Tecnica, Registro
E Laudo Bromatolégico.

3 | Kg | 2000

TOTAL DO LOTE 5

LOTE 6- EMBUTIDOS

ITEM Al QTDE GENERO CARACTERISTICAS LS VALOR UNIT. VALOR TOTAL
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Produto carneo industrializado
condimentado, obtido da jung&o de carne
bovina magra moida, adicionado de itens,
como temperos naturais e ingredientes
aprovados pelos 6rgdos competentes.
Moldado na forma arredondada (de
alméndega), pronta para o0 preparo.
Submetido ao processo tecnoldgico
adequado, com ingredientes especificos
permitidos, desde que declarado e que
ndo descaracterizem o produto. Permitido
o limite maximo de utilizacdo de 4% de
proteina ndo carnea na forma agregada; o
limite maximo de 18% de gordura e o
limite minimo de 12% de proteina.
Congelado por processo rapido (IQF) em
temperatura inferior a - 35°C e mantido
estocado em temperatura a -12°C ou
superior. Embalado em pacotes de 1Kg,
rotulado conforme as normas vigentes da
legislacdo, com validade visivel, COM
REGISTRO OBRIGATORIO JUNTO AO
MINISTERIO DA AGRICULTURA NO
MAPA/DIPOA/SIF ou SAA-
SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Apresentagdo Ao Vencedor De Amostra
Acompanhado De Ficha Tecnica.

Alméndega

1| Kg | 2000 | ovina IQF

Produto industrializado  condimentado,
empanado a base de carne de frango com
recheio de queijo, moldado, cozido, pré-
frito e posteriormente pronto para o
preparo. Congelado por processo rapido
(IQF) e mantido estocado em temperatura
ndo superior a -12°C (doze graus Celsius
de frango negativos), embalados em pacotes de
. 1Kg, rotulado conforme as normas

com queijo | . S .
IQF vigentes da legislagdo, com validade
visivel, COM REGISTRO OBRIGATORIO
JUNTO AO MINISTERIO DA
AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Apresentacdo Ao Vencedor De

Acompanhado De Ficha Técnica.

Empanados
2 Kg 500

HAMBURGUER BOVINO grande, com
90g a unidade. Produto céarneo
industrializado, condimentado, obtido de
carne bovina magra moida, adicionado ou
ndo de tecido adiposo e de outros
ingredientes, como temperos naturais e
itens aprovados e permitidos pelos érgéos
competentes. Moldado na forma achatada
de hambdrguer, pronto para o preparo.
Submetido ao processo tecnolégico
adequado, com ingredientes especificos
permitidos, desde que declarados e que
ndo descaracterizem o produto, devendo
Hambdrgue | apresentar o limite maximo de 23% de

r bovino gordura e de 15% de proteina. Congelado
em -18° C, a temperatura que garanta sua
conservagdo e transporte em condi¢bes
que preservem sua qualidade e
caracteristicas. Embalado em pacotes de
1Kg, rotulado conforme as normas
vigentes da legislacdo, com validade
visivel, COM REGISTRO OBRIGATORIO
JUNTO AO MINISTERIO DA
AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Apresentacdo Ao Vencedor De Amostra
Acompanhado De Ficha Tecnica, Registro
E Laudo Bromatoldgico.

3 | Kg | 5000
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Produto carneo industrializado
condimentado, obtido de carne suina
curada, adicionado de ingredientes
aprovados pelos 6rgdos competentes,
desde que declarados e que néo
descaracterizem o produto. Submetido ao
processo de cozimento, seguido da acéo
do calor com defumagdo. Embutido em
envoltério natural ou artificial e submetido
ao processo tecnoldgico adequado, com
comprimento aproximado de 10 cm a
unidade. Nao sera permito em sua
composicdo, o0 emprego de peles,
cartilagens e ou ingredientes provenientes
de outros animais. Nao devera conter
gordura vegetal, sendo tolerada a adi¢ao
Linguica | de pequenas quantidades de agua, amido,

tipo soja ou derivados. Sera permito a
Calabresa | utilizagdo de até 20% de CMS (carne
defumada | mecanicamente separada), desde que
declarado no rétulo de forma clara.
Congelada em -18° C, a temperatura que
garanta sua conservacgao e transporte em
condicdes que preservem sua qualidade e
caracteristicas. Embalado em pacotes de
no minimo 1Kg e no méaximo 3Kg. A
embalagem deve estar rotulada conforme
as normas vigentes da legislagdo, com
validade visivel, COM REGISTRO
OBRIGATORIO JUNTO AO MINISTERIO
DA AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Apresentagdo Ao Vencedor De Ficha
Tecnica, Registro E Laudo Bromatolégico.

4 Kg | 500

Produto carneo industrializado
condimentado, obtido de carne de ave
(FRANGO), adicionado de ingredientes
aprovados pelos 6rgdos competentes,
desde que declarados e que néo
descaracterizem o produto. Embutido em
envoltério natural e submetido ao
processo tecnoldgico adequado, com
comprimento aproximado de 10 cm a
unidade. Nao sera permito em sua
composicdo, o emprego de peles, bicos,
cartilagens e ou ingredientes provenientes
de outros animais ou outras espécies de
Linguica |aves. Nao devera conter pimenta, nem
5 Kg 4000 finade gordura vegetal, sendo tolerada a adicao
frango de pequenas quantidades de agua, amido,
soja ou derivados. Congelado em -18° C,
a temperatura que garanta sua
conservagdo e transporte em condi¢des
que preservem sua qualidade e
caracteristicas. Embalado em pacotes de
no minimo 1Kg e no maximo 3Kg. A
embalagem deve estar rotulada conforme
as normas vigentes da legislagdo, com
todos ingredientes contidos descritos e
com validade visivel, COM REGISTRO
OBRIGATORIO JUNTO AO MINISTERIO
DA AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
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Apresentacdo Ao Vencedor De Amostra
Acompanhado De Ficha Tecnica, Registro
E Laudo Bromatolégico.

Produto céarneo industrializado
condimentado, obtido de carne suina
(PERNIL), adicionado de ingredientes
aprovados pelos 6rgdos competentes,
desde que declarados e que nao
descaracterizem o produto. Embutido em
envoltério natural e submetido ao
processo tecnolégico adequado, com
comprimento aproximado de 10 cm a
unidade. N&o ser4d permito em sua
composicdo, o0 emprego de peles,
cartilagens e ou ingredientes provenientes
de outros animais. Ndo deverd conter
pimenta, nem gordura vegetal, sendo
tolerada a adicdo de pequenas
guantidades de A&gua, amido, soja ou
derivados. Congelado em -18° C, a
temperatura que garanta sua conservagao
e transporte em condi¢Bes que preservem
sua qualidade e caracteristicas. Embalado
em pacotes de no minimo 1Kg e no
maximo 3Kg. A embalagem deve estar
rotulada conforme as normas vigentes da
legislagdo, com todos os ingredientes
contidos descritos e com validade visivel,
COM REGISTRO OBRIGATORIO JUNTO
AO MINISTERIO DA AGRICULTURA NO
MAPA/DIPOA/SIF ou SAA-
SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Apresentacdo Ao Vencedor De Amostra
Acompanhado De Ficha Tecnica, Registro
E Laudo Bromatolégico.

Linguica
6 Kg 4000 grossade
pernil

Produto cérneo industrializado, obtido da
emulsdo de carne de uma ou mais
espécie de animais, devendo ser bovina,
suina e ou de aves, mecanicamente
separada, adicionado de condimentos e
ingredientes aprovados pelos 6rgéos
competentes, desde que declarados e que
ndo descaracterizem o produto. Ndo sera
permitido o emprego peles, cartilagens ou
ingredientes que descaracterizem o
produto. N&o devera conter pimenta, nem
gordura vegetal, sendo tolerado a adigao
de pequenas quantidades de agua, amido,
soja ou derivados e corantes naturais.
Refrigerada em temperatura até 10° C ou
congelada em -18° C ,a temperatura que
garanta sua conservacgao e transporte em
condi¢des que preservem sua qualidade e
caracteristicas. Embalado em pacotes de
3Kg (trés quilos), rotulado conforme as
normas vigentes da legislagdo, com
validade visivel, COM REGISTRO
OBRIGATORIO JUNTO AO MINISTERIO
DA AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU  SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.
Padrdo Sadia, Perdigdo, Seara ou outra
marca de primeira linha. Apresentagéo Ao
Vencedor De Ficha Tecnica.

Salsicha
7 Kg 1000 tipo "hot
dog"

TOTAL DOLOTE 6

TOTAL GERAL
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DADOS PARA CREDITO BANCARIO:

AGENCIA: N° AGENCIA:

N° CONTA CORRENTE:

Validade da proposta: 60 (sessenta) dias, a partir da data
de abertura do pregdo.

O ©preco proposto acima contempla todas as despesas
necessarias ao pleno fornecimento, tais como 0s encargos
(obrigacdes sociais, impostos, taxas, frete, etc.),
cotados separados e incidentes sobre o fornecimento.

LOCAL E DATA

ASSINATURA E CARIMBO DA PROPONENTE
(OBS.: representante legal da empresa)
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ANEXO II- ITENS E CARACTERISICAS DOS GENEROS ESPECIFICADAS

1) ACEM/PALETA BOVINA IQF (EM CUBOS)
Apresentar amostra, Ficha Técnico, Registro e Laudo Bromatolégico

DESCRICAO:

Carne crua, em cubos com propor¢cao de 2cm X 2cm (dois centimetros por
dois centimetros), congelada por processo rapido e mantida estocada em
temperatura ndo superior a -12°C (doze graus Celsius negativos), contida em
pacotes com até 2Kg (dois quilos), proveniente de machos de espécie bovina,
sadios, humanitariamente abatidos sob inspecéo veterindria, procedentes de quarto
dianteiro, manipulada em condi¢cfes higiénicas satisfatérias, ISENTA DE carne
mecanicamente separada, submetida ao congelamento répido, livre de parasitas,
miudos, aponevroses, particulas de 0ssos, nervos, tenddes, codgulos e do excesso
de gordura, sebo, pelo, sujidade e larva e de qualquer espécie, isento de aditivos,
isento de substancia contaminante que possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteracdo, aparada e apresentada no corte acém ou paleta, com no maximo 5% de
gordura total, congelada por processo rapido e mantida estocada em temperatura
nao superior a -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

COMPOSICAO:
Obrigatéria: carne bovina crua, no corte acém ou paleta proveniente da espécie
bovina, sadios, humanitariamente abatidos sob inspecéo veterinaria, manipulada sob
condicdes de higiene conforme orientagédo do RIISPOA/MAPAL.

e Acém é o corte obtido pela liberacdo a faca, da carne préxima do pescocgo
constituida das massas musculares situadas entre o pescoco e o filé-da-
costela, limitando-se, em sua porcéo inferior com o corte da costela do
dianteiro.

e Paleta é uma grande peca obtida por secdo dos musculos em torno das
regides escapular e braquial, que as separam da grande peca dianteiro-sem-
paleta, com limites: inferior na face articular do carpo; anterior, ao pescoco e
média, entre 0 acém e a costela, dianteiro e peito.

Nota: produto e rotulagem com obrigatoriedade de Reqgistro no
MAPA/DIPOA/SIE? ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP3,

INSTRUCAO:
A carne:

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura,
sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por cento);
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e Podera ser alternativamente congelado pelo sistema de tunel (ou camara)
continuo de congelamento rapido pelo processo IQF (“individual quica-
frozen”);

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservacgéao informada nesta embalagem.

2) ACEM/PALETA BOVINA IQF (MOIDA)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laiudo Bromatoldgico

DESCRICAO:

Carne crua, moida, congelada por processo rapido e mantida estocada em
temperatura ndo superior a -12°C (doze graus Celsius negativos), aparada no corte
acém/paleta, contida em pacotes com até 2 (dois) quilos, proveniente de machos de
espécie bovina, sadios, humanitariamente abatidos sob inspecdo veterinaria,
procedentes de quarto dianteiro (acém e/ou paleta), manipulada em condicbes
higiénicas satisfatérias, com porcentagem maxima de gordura de 5% (cinco por
cento) e de agua de 3% (trés por cento), ISENTA DE carne mecanicamente
separada, submetida ao congelamento rapido, livre de parasitos, miudos,
aponevroses, particulas de o0ssos, nervos, tenddes, coagulos e do excesso de
gordura, sebo, pelo, sujidade e larva e de qualquer espécie, isento de aditivos,
isento de substancia contaminante que possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteracao.

COMPOSICAO:
Obrigatéria: carne bovina crua, moida, no corte acém ou paleta proveniente da
espécie bovina, sadios, humanitariamente abatidos sob inspecdo veterinaria,
manipulada sob condi¢bes de higiene conforme orientacdo do RIISPOA/MAPA?%.

e Acém é o corte obtido pela liberacdo a faca, da carne proxima do pescoco
constituida das massas musculares situadas entre o pescoco e o filé-da-
costela, limitando-se, em sua porcdo inferior com o corte da costela do
dianteiro.

e Paleta é uma grande peca obtida por secdo dos musculos em torno das
regides escapular e braquial, que as separam da grande peca dianteiro-sem-
paleta, com limites: inferior na face articular do carpo; anterior, ao pescoco e
média, entre 0 acém e a costela, dianteiro e peito.

Nota: produto e rotulagem com obrigatoriedade de Registro no
MAPA/DIPOA/SIF® ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISPS,

INSTRUCAO:
A carne:
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Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura
(limitada ao maximo de 5%) e do excesso de agua (limitada ao méaximo de
3%);

Podera ser alternativamente congelado pelo sistema de tunel (ou camara)
continuo de congelamento rapido pelo processo IQF (“individual quica-
frozen”);

A carne deve passar por processo de moagem em disco médio, estando
aparada, eliminada de osso, cartilagem, aponevroses, tenddes, coagulos e
do excesso de gordura, sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por
cento) e de 4gua a 3% (trés por cento).

N&o ser& aceita a carne moida de bovino proveniente da moagem de carnes
oriundas da raspa de 0ssos e carne mecanicamente separada — CMS
(Instrucdo Normativa n° 83, de 21/11/2003 — MAPA) ou carne industrial de
matanca.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservagéo informada nesta embalagem.

3) ALMONDEGA BOVINA IQF
Apresentar amostra e Ficha Técnica

DESCRICAO:

Alméndega - produto carneo industrializado, obtido a partir de carne bovina
moida, moldada na forma arredondada, pronta para o preparo. Congelada por
processo rapido e mantida estocada em temperatura a -12°C (doze graus Celsius
negativos) ou superior. Embalada em pacotes de 1Kg (um quilo). Produto carneo
industrializado, obtido da juncdo de carne bovina magra, adicionado de itens, como
temperos naturais e ingredientes aprovados pelos 6rgdos competentes, submetido
ao processo tecnologico adequado, desde que declarados e que nao
descaracterizem o produto. Nao serd permitido o emprego de peles, cartilagens,
0Sso0s, ingredientes provenientes de outros animais e ou carne mecanicamente
separada. O produto ndo devera conter pimenta, nem gordura vegetal. Produzida
com carne proveniente da espécie bovina, de animais sadios, humanitariamente
abatidos sob inspecao veterinaria, manipulada em condigfes higiénicas satisfatérias,
livre de parasitos, miudos, aponevroses, particulas de o0ssos, nervos, tenddes,
coagulos e do excesso de gordura, sebo, pelo, sujidade e larva e de qualquer
espécie, isento de aditivos, isento de substancia contaminante que possa altera-la
ou encobrir qualquer alteracao.

COMPOSICAO:
Obrigatdria: carne bovina.

Seré permitido o limite maximo de utilizacdo de 4% (quatro por cento) de
proteina ndo carnea na forma agregada.
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O produto devera apresentar o limite maximo de 18% de gordura e o limite
minimo de 12% de proteina.

Nota: produto e rétulo com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIE
ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

INSTRUCAO:

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior;

e Congelado pelo sistema de tunel (ou camara) continuo de congelamento
rapido pelo processo IQF (“individual quica-frozen”);

e O produto deverd ser designado como Alméndega, seguido do nome da
espécie animal que foi produzido — bovina (Alméndega bovina).

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservagéo informada nesta embalagem.

4) BACON DEFUMADO (EM CUBOS)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatolégico

DESCRICAO:

Produto carneo obtido da parede toraxico-abdominal de suinos, que vai do
esterno ao pubis, com ou sem costela, com ou sem pele, com adicdo de
ingredientes, curado defumado, cozido ou ndo. E permita a elaboracdo de bacon
somente da porcéo abdominal do suino. E proibida a fabricacdo do produto a partir
de matéria prima moida ou reconstituida. Sua denominacgéo de venda é bacon. Caso
o produto submetido ao processo de cocc¢éo, o termo cozido devera constar na sua
denominacdo. Congelado por processo rapido, em cubos com proporcao de
aproximadamente 3cm x 3cm (trés centimetros por trés centimetros). Embalado em
pacotes de 1Kg (um quilo).

COMPOSICAO:
Obrigatdria: barriga ou parede toracico-abdominal dos suinos, que vai do esterno
ao pubis, com ou sem pele. Sal (NaCl) e nitritos e nitratos e suas variacdes, isolados
ou combinados.

Nota: produto e rétulo com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIE
ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

INSTRUCAO:

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior;

e Congelado pelo sistema de tunel (ou camara) continuo de congelamento
rapido pelo processo IQF (“individual quica-frozen”).
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Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem.

5) CARNE BOVINA MOIDA FORMATADA (NO FORMATO DE ALMONDEGA E
HAMBURGUER)

Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatoldgico

DESCRICAO:

Carne Moida Formatada Congelada De Bovino De 30 G A 90g,Composi¢ao:
Carne Bovina Sem Adicdo De Qualquer Tipo De Tempero E Condimento,
Embalagem Primaria Sacos Plasticos De Potlietleno De Baixa Densidade, Em
Material Atoxico, Aprovada Para O Contato Com Alimentos De Acordo Com A
Resolucdo 105/99 Da Anvisa, Com Vedacdo Termo Soldada Sem Perfuragéao, E
Com Etiqueta De Identificacdo Com InformacGes De Acordo Com A Legislacdo
Vigente, Com Peso Liquido Queb Pode Variar De 1kg A 6kg E Peso Da Embalagem
De Aproximadamente 10g. Embalagem Secundaria : Caixa De Papeldo Ondulado
Reforcado, Etiqueta Externa Com Identificagdo Do Produto, Conforme Resolugéo
Rdc N° 429/2020 Anvisa. Pesando 6kg. Prazo De Validade: 6 Meses Na
Temperatura Igual Ou Menor Que -18°C.

COMPOSICAO:
Obrigatéria: carne bovina crua, moida, proveniente da espécie bovina, sadios,
humanitariamente abatidos sob inspecao veterinaria, manipulada sob condi¢cdes de
higiene conforme orientacdo do RIISPOA/MAPA'.

Nota: produto e rotulagem com obrigatoriedade de Reqgistro no
MAPA/DIPOA/SIF® ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP?,

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservacgéao informada nesta embalagem.

6) CARNE DE FRANGO MOIDA FORMATADA (NO FORMATO DE ALMONDEGA
E HAMBURGUER)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatoldgico

DESCRICAO:
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Carne Moida Formatada Congelada De Frango 25g A 50g, Composi¢éo: Peito
De Frango Sem Adicdo De Qualquer Tipo De Tempero E Condimento, Embalagem
Primaria Sacos Plasticos De Polietileno De Baixa Densidade, Em Material Atoxico,
Aprovada Para O Contato Com Alimentos De Acordo Com A Resolucdo 105/99 Da
Anvisa, Com Vedacdo Termo Soldada Sem Perfuracdo, E Com Etiqueta De
Identificacdo Com Informacdes De Acordo Com A Legislacdo Vigente, Com Peso
Liguido Que Pode Variar De 1kg A 6kg E Peso Da Embalagem De
Aproximadamente 10g. Embalagem Secundaria :Caixa De Papeldo Ondulado
Refor¢cado, Etiqueta Externa Com Identificagdo Do Produto, Conforme Resolugéo
Rdc N° 429/2020 Anvisa. Pesando 6kg. Prazo De Validade: 6 Meses Na
Temperatura Igual Ou Menor Que -18°C.

COMPOSICAO:
Obrigatdria: carne de ave crua (frango), moida, proveniente de animais sadios,
humanitariamente abatidos sob inspec¢éo veterinéria, manipulada sob condi¢cbes de
higiene conforme orientacéo do RIISPOA/MAPA1,

Nota: produto e rotulagem com obrigatoriedade de Regqgistro no
MAPA/DIPOA/SIF!! ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP!?,

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservacgéo informada nesta embalagem.

7) COXA E SOBRECOXA DE FRANGO SEM OSSO (PEDACOS INTEIROS)

Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatolégico

DESCRICAO:

Carne de ave (género Gallus) crua, limpa, no corte Coxa e Sobrecoxa, em
pedacos inteiros (separados a coxa da sobrecoxa), sem o0ssos e com pele.
Proveniente de aves sadias, humanitariamente abatidas sob inspecdo veterinaria
manipulada, em condi¢des higiénicas adequadas, congelada por processo rapido e
mantida estocada em temperatura ndo superior a -18°C (dezoito graus Celsius
negativos).

COMPOSICAO:
Obrigatdria: carne de ave (género Gallus) no corte coxa e sobrecoxa sem 0ssos e
com pele, apresentados em pedacos inteiros e limpos (separado a coxa da
sobrecoxa).

Nota: produto com obrigatoriedade de Reqistro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.
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INSTRUCAO:

e A carne deve ser proveniente de aves sadias, abatidas humanitariamente sob
inspecdo veterinaria, manipulada sob rigidas condicdes de higiene, ter
tamanho uniforme e sem excesso de pele e agua.

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura,
sendo esta, limitada ao maximo de 5%;

e Podera ser alternativamente congelado pelo sistema de tanel (ou camara) de
congelamento rapido pelo processo IQF (“individual quick-frozen”) ou através
de taneis de congelamento continuo.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada a
forma de conservacédo descrita na embalagem.

8) COXA E SOBRECOXA DE FRANGO SEM OSSO E SEM PELE (EM CUBOS)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laiudo Bromatoldgico

DESCRICAO:

Carne de ave (género Gallus) crua, limpa, no corte coxa e sobrecoxa, em
cubos na proporcdo de aproximadamente 3cm (trés centimetros) por 3cm (trés
centimetros), sem o0ssos e sem peles. Proveniente de aves sadias,
humanitariamente abatidas sob inspecdo veterindria manipulada, em condicdes
higiénicas adequadas, congelada por processo rapido e mantida estocada em
temperatura néo superior a -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

COMPOSICAO:
Obrigatoéria: carne de ave (género Gallus) no corte de coxa e sobrecoxa, sem 0SS0S
e sem peles, apresentados em cubos (aproximadamente 3cmX3cm).

Nota: produto com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

INSTRUCAO:

e A carne deve ser proveniente de aves sadias, abatidas humanitariamente sob
inspecdo veterinaria, manipulada sob rigidas condi¢cdes de higiene, ter
tamanho uniforme e sem excesso de pele e agua.

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura,
sendo esta, limitada ao maximo de 5%;

e Podera ser alternativamente congelado pelo sistema de tunel (ou camara) de
congelamento rapido pelo processo IQF (“individual quick-frozen”) ou através
de tuneis de congelamento continuo.
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Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada a
forma de conservacéao descrita na embalagem.

9) COXAO MOLE BOVINO IQF (EM CUBOS)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatoldgico

DESCRICAO:

Carne crua, em cubos com propor¢cdo de 2 (dois) centimetros por 2 (dois)
centimetros, congelada por processo rapido e mantida estocada em temperatura nao
superior a -12°C (doze graus Celsius negativos), contida em pacotes com até 2Kg
(dois quilos), proveniente de machos de espécie bovina, sadios, humanitariamente
abatidos sob inspecdo veterinaria, procedentes de quarto dianteiro, manipulada em
condicBes higiénicas satisfatorias, ISENTA DE carne mecanicamente separada,
submetida ao congelamento rapido, livre de parasitos, miudos, aponevroses,
particulas de 0sso0s, nervos, tenddes, coagulos e do excesso de gordura, sebo, pelo,
sujidade e larva e de qualquer espécie, isento de aditivos, isento de substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer alteracdo, aparada e
apresentada no corte coxdo mole, com no maximo 5% de gordura total, congelada
por processo rapido e mantida estocada em temperatura ndo superior a -18°C
(dezoito graus Celsius negativos).

COMPOSICAO:
Obrigatdria: carne bovina crua, no corte coxdo mole proveniente da espécie
bovina, sadios, humanitariamente abatidos sob inspecéo veterinaria, manipulada sob
condicdes de higiene conforme orientacédo do RIISPOA/MAPA?3,
e Coxao mole é o corte obtido pela liberacéo a faca, da carne na parte traseira,
na parte interna da coxa do boi, como o proprio nome ja diz (coxdo). E
constituido das massas musculares da face interna do coxdo, possui fibras
curtas, 0 que proporciona maciez a carne.

Nota: produto e rotulagem com obrigatoriedade de Reqgistro no
MAPA/DIPOA/SIF* ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISPS,

INSTRUCAO:
A carne:

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura,
sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por cento);

e Podera ser alternativamente congelado pelo sistema de tunel (ou camara)
continuo de congelamento rapido pelo processo IQF (“individual quica-
frozen”);
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¢ A ser fornecida ndo sera oriunda de gado criado em areas de desmatamento
irregular, inclusive aquelas j& embargadas pelos 6rgdos ambientais, tédo
pouco de terras indigenas invadidas, ndo havendo em sua cadeia produtiva,
a utilizac&o de trabalho infantil e/ou escravo.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega n&do podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservagéo informada nesta embalagem.

10) COXAO MOLE BOVINO IQF (MOIDO)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Lautdo Bromatolégico

DESCRICAO:

Carne crua, moida, congelada por processo rapido e mantida estocada em
temperatura ndo superior a -12°C (doze graus Celsius negativos), aparada no corte
coxao mole, contida em pacotes com até 2 (dois) quilos, proveniente de machos de
espécie bovina, sadios, humanitariamente abatidos sob inspecdo veterinéria,
procedentes da parte traseira (coxdo mole), manipulada em condicGes higiénicas
satisfatorias, com porcentagem maxima de gordura de 5% (cinco por cento) e de
agua de 3% (trés por cento), ISENTA DE carne mecanicamente separada,
submetida ao congelamento rapido, livre de parasitos, miudos, aponevroses,
particulas de 0sso0s, nervos, tenddes, coagulos e do excesso de gordura, sebo, pelo,
sujidade e larva e de qualquer espécie, isento de aditivos, isento de substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer alteracao.

COMPOSICAO:
Obrigatoéria: carne bovina crua, moida, no corte coxdo mole, proveniente da
espécie bovina, sadios, humanitariamente abatidos sob inspecdo veterinaria,
manipulada sob condicGes de higiene conforme orientacéo do RIISPOA/MAPA?S,
e Coxao mole é o corte obtido pela liberacéo a faca, da carne na parte traseira,
na parte interna da coxa do boi, como o proprio nome ja diz (coxdo). E
constituido das massas musculares da face interna do coxdo, possui fibras
curtas, 0 que proporciona maciez a carne.

Nota: produto e rotulagem com obrigatoriedade de Reqgistro no
MAPA/DIPOA/SIFY ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP!8,

INSTRUCAO:
A carne:

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura,
sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por cento);
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e Podera ser alternativamente congelado pelo sistema de tunel (ou camara)
continuo de congelamento rapido pelo processo IQF (“individual quica-
frozen”);

e A carne deve passar por processo de moagem em disco médio, estando
aparada, eliminada de osso, cartilagem, aponevroses, tenddes, coagulos e
do excesso de gordura, sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por
cento) e de agua a 3% (trés por cento).

¢ N&ao sera aceita a carne moida de bovino proveniente da moagem de carnes
oriundas da raspa de 0ssos e carne mecanicamente separada — CMS
(Instrucdo Normativa n° 83, de 21/11/2003 — MAPA) ou carne industrial de
matanca.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservagéo informada nesta embalagem.

11) EMPANADOS DE FRANGO COM QUEIJO CONGELADO
Apresentar amostra e Ficha Técnica

DESCRICAO:

Produto industrializado, empanado a base de carne de frango com recheio de
queijo, moldado, cozido, pré-frito e posteriormente pronto para o preparo. Congelado
por processo rapido e mantida estoca em temperatura ndo superior a -12°C (doze
graus Celsius negativos), contidas em pacotes com até 2 (dois) quilos.

COMPOSICAO:
Obrigatdria: Carne de frango e queijo.

Nota: produto com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

Validade minima: 06 (seis) meses a partir da data de processamento. A data de
entrega ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservacgéao informada nesta embalagem.

12) HAMBURGUER BOVINO
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatolégico

DESCRICAO:

Hambuarguer, com 90g (noventa gramas) a unidade - produto carneo
industrializado, obtido a partir de carne bovina moida, adicionado ou ndo de tecido
adiposo e outros ingredientes, moldado e pronto para o preparo. Congelada por
processo rapido e mantida estocada em temperatura ndo superior a -12°C (doze

55/76


http://www.vistaalegredoalto.sp.gov.br/
mailto:pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

D MUNICIPIO DE VISTA ALEGRE DO ALTO
¥ Praca Dr. E. H. Ower Sandolth, 278 — Fone: (16) 3277-8300 — Cep 15920-000
Vista Alegre do Alto- Estado de S&o Paulo
CNPJ —52.854.775/0001-28
www.vistaalegredoalto.sp.gov.br
e-mail : pmvaa@vistaalegredoalto.sp.gov.br

graus Celsius negativos). Embalado em pacotes de 1Kg (um quilo). Produzido da
juncao de carne bovina, adicionado de itens, como temperos naturais e ingredientes
aprovados pelos 6rgdos competentes, submetido ao processo tecnologico
adequado, desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto. Ndo sera
permitido o emprego de peles, cartilagens e ossos. O produto ndo devera conter
pimenta, nem gordura vegetal. Produzida com carne proveniente da espécie bovina,
de animais sadios, humanitariamente abatidos sob inspec¢éo veterinaria, manipulada
em condicdes higiénicas satisfatorias, submetido ao congelamento rapido, livre de
parasitos, miudos, aponevroses, particulas de 0ssos, nervos, tenddes, coagulos e do
excesso de gordura, sebo, pelo, sujidade e larva e de qualquer espécie, isento de
aditivos, isento de substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer
alteracao,

COMPOSICAO:
Obrigatoria: carne bovina.

O produto devera apresentar o limite maximo de 23% de gordura e o limite
minimo de 15% de proteina.

Nota: produto e rotulagem com obrigatoriedade de Reqistro no
MAPA/DIPOA/SIFY® ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP29,

INSTRUCAO:

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tendfes e do excesso de gordura,
sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por cento);

e Congelado pelo sistema de tunel (ou camara) continuo de congelamento
rapido pelo processo IQF (“individual quica-frozen”);

e O produto devera ser designado como Hambdurguer, seguido do nome da
espécie animal que foi produzido — bovino (Hamburguer bovino).

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega nao podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservacgéao informada nesta embalagem.

13) LINGUICA FINA DE FRANGO
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatoldgico

DESCRICAO:

Produto carneo industrializados, obtido de carne de ave — Frango, adicionado
de ingredientes aprovados pelos 6rgdos competentes, desde que declaradas e que
nao descaracterizem o produto, embutido em envoltorio natural e submetido a um
processo tecnolégico adequado, com comprimento aproximado de 10 (dez)
centimetros. Nao sera permitido o emprego peles, cartilagens, ingredientes
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provenientes de outros animais, bem como de outras espécies de aves. O produto
nao devera conter pimenta, nem gordura vegetal. Sera tolerada a adicdo de
pequenas quantidades de &gua, amido, soja ou derivados, e corantes naturais.
Congelada por processo rapido em -35° C (trinta e cinco graus Celsius negativo)

COMPOSICAO:
Obrigatoria: carne de ave - frango.
Opcional: agua, proteina de soja, sal, amido, cebola e ingredientes que nao
descaracterizem o produto.

Nota: produto com obrigatoriedade de Regqgistro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada a
forma de conservagéo descrita na embalagem.

14) LINGUICA GROSSA DE PERNIL
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatoldgico

DESCRICAO:

Produto cérneo industrializados, obtido de carne suina, adicionado de
ingredientes aprovados pelos 6rgados competentes, desde que declaradas e que néao
descaracterizem o produto, embutido em envoltério natural ou por processo de
extrusdo e submetido a um processo tecnolégico adequado, com comprimento
aproximado de 10 (dez) centimetros. Nao serd permitido o emprego peles,
cartilagens, ingredientes provenientes de outros animais, bem como de outras
espécies de aves. O produto ndo devera conter pimenta nem gordura vegetal. Sera
tolerada a adicdo de pequenas quantidades de agua, amido, soja ou derivados, e
corantes naturais. Congelada por processo rapido em -35° C (trinta e cinco graus
Celsius negativo)

COMPOSICAO:
Obrigatoria: carne suina (porco).
Opcional: agua, proteina de soja, sal, amido, cebola e ingredientes que nao
descaracterizem o produto.

Nota: produto com obrigatoriedade de registro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada a
forma de conservagéo descrita na embalagem.

15) LINGUICA TIPO CALABRESA DEFUMADA
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatolégico
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DESCRICAO:

Produto carneo industrializados, obtido exclusivamente de carne de suina,
curado, adicionado de ingredientes aprovados pelos 6rgaos competentes, desde que
declaradas e que ndo descaracterizem o produto, submetida ao processo de
cozimento, seguidos da acdo do calor com defumacdo. Embutido em envoltério
natural ou artificial e submetido a um processo tecnolégico adequado, com
comprimento aproximado de 10 (dez) centimetros. Nao sera permitido o emprego
peles, cartilagens, ingredientes provenientes de outros animais, bem como de outras
espécies de aves. O produto ndo devera conter pimenta nem gordura vegetal. Sera
tolerada a adicdo de pequenas quantidades de agua, amido, soja ou derivados, e
corantes naturais. Congelada por processo rapido em -35° C (trinta e cinco graus
Celsius negativo)

COMPOSICAO:
Obrigatdria: carne suina.
E permitido a utilizacdo de até 20% de CMS — carne mecanicamente separada,
desde que seja declarado no rétulo de forma clara.

Nota: produto com obrigatoriedade de Regqgistro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada a
forma de conservagéo descrita na embalagem.

16) MUSCULO TRASEIRO BOVINO (EM CUBOS)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatolégico

DESCRICAO:

Carne crua, em cubos com proporcdo de 3 (trés) centimetros por 3 (trés)
centimetros, congelada por processo rapido e mantida estocada em temperatura nao
superior a -12°C (doze graus Celsius negativos), contida em pacotes com até 2Kg
(dois quilos), proveniente de machos de espécie bovina, sadios, humanitariamente
abatidos sob inspecéo veterinaria, procedentes de quarto traseiro, manipulada em
condi¢cdes higiénicas satisfatérias, ISENTA DE carne mecanicamente separada,
submetida ao congelamento rapido, livre de parasitos, miudos, aponevroses,
particulas de 0sso0s, nervos, tenddes, coagulos e do excesso de gordura, sebo, pelo,
sujidade e larva e de qualquer espécie, isento de aditivos, isento de substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer alteracdo, aparada e
apresentada no corte musculo, com no maximo 5% de gordura total, congelada por
processo rapido e mantida estocada em temperatura ndo superior a -18°C (dezoito
graus Celsius negativos).

COMPOSICAO:
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Obrigatoria: carne bovina crua, no corte musculo (em cubos), proveniente da
espécie bovina, sadios, humanitariamente abatidos sob inspecdo veterinaria,
manipulada sob condicGes de higiene conforme orientacdo do RIISPOA/MAPA?L,
e Musculo traseiro € o corte obtido pela liberagédo a faca, proveniente da parte
de tras do boi, mais precisamente na perna ou canela.

Nota: produto e rotulagem com obrigatoriedade de Reqgistro no
MAPA/DIPOA/SIF?2 ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP?3,

INSTRUCAO:
A carne:

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura,
sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por cento);

e Podera ser alternativamente congelado pelo sistema de tunel (ou camara)
continuo de congelamento rapido pelo processo IQF (“individual quica-
frozen”);

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega nao podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservacgéao informada nesta embalagem.

17) NHOQUE DE SOJA CONGELADO
Apresentar amostra e Ficha Técnica

DESCRICAO:

Nhoque de soja tradicional e nos sabores de soja com espinafre, soja com
adicao de linhaca, soja com beterraba e soja com beterraba e espinafre. Pacotes
contendo 1Kg.

COMPOSICAO:

Farinha de soja integral ndo transgénica, extrato de soja nao transgénica,
fibra de aveia, amido, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, margarina
de palma, sal refinado, agua, linhaca dourada, condimentos naturais.

Nota: produto com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

Validade: aproximadamente 06 (seis) meses, visivel no rétulo.

18) PATINHO BOVINO IQF (EM CUBOS)
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Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatolégico

DESCRICAO:

Carne crua, em cubos com proporcao de 2 (dois) centimetros por 2 (dois)
centimetros, congelada pelo processo rpido e mantida estocada em temperatura
nao superior a -12°C (doze graus Celsius negativos), contida em pacotes com até 2
(dois) quilos, proveniente de machos de espécie bovina, sadios, humanitariamente
abatidos sob inspecéo veterinaria, procedentes de quarto dianteiro, manipulada em
condi¢Bes higiénicas satisfatorias, ISENTA DE carne mecanicamente separada,
submetida ao congelamento rapido, livre de parasitos, miudos, aponevroses,
particulas de 0ssos, nervos, tenddes, coagulos e do excesso de gordura, sebo, pelo,
sujidade e larva e de qualquer espécie, isento de aditivos, isento de substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer alteracdo, aparada e
apresentada no corte patinho, com no maximo 5% de gordura total.

COMPOSICAO:
Obrigatoria: carne bovina crua, no corte patinho (em cubos), proveniente da
espécie bovina, sadios, humanitariamente abatidos sob inspecdo veterinaria,
manipulada sob condi¢cdes de higiene conforme orientacédo do RIISPOA/MAPA.
e Patinho é o corte constituido das massas musculares da face anterior do
coxao e que envolve o fémur, obtido pela liberacéo a faca da carne.

Nota: produto com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

INSTRUCAO:
A carne:

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura,
sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por cento);

e Podera ser alternativamente congelado pelo sistema de tunel (ou camara)
continuo de congelamento rapido pelo processo IQF (“individual quick-
frozen”);

e A ser fornecida ndo sera oriunda de gado criado em areas de desmatamento
irregular, inclusive aquelas ja embargadas pelos 6rgdos ambientais, tao
pouco de terras indigenas invadidas, ndo havendo em sua cadeia produtiva,
a utilizacao de trabalho infantil e/ou escravo.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservacgéao informada nesta embalagem.

19) PATINHO BOVINO IQF (MOIDO)
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Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatoldgico

DESCRICAO:

Carne crua, moida, congelada por processo rapido e mantida estocada em
temperatura ndo superior a -12°C (doze graus Celsius negativos), aparada no corte
patinho, contida em pacotes com até 2 (dois) quilos, proveniente de machos de
espécie bovina, sadios, humanitariamente abatidos sob inspecdo veterinaria,
procedentes de quarto dianteiro (patinho), manipulada em condi¢cdes higiénicas
satisfatorias, com porcentagem maxima de gordura de 5% (cinco por cento) e de
agua de 3% (trés por cento), temperatura em até 5°C (cinco graus Celsius positivo),
ISENTA DE carne mecanicamente separada, submetida ao congelamento rapido,
livre de parasitos, miudos, aponevroses, particulas de 0ssos, nervos, tenddes,
coagulos e do excesso de gordura, sebo, pelo, sujidade e larva e de qualquer
espécie, isento de aditivos, isento de substancia contaminante que possa altera-la
ou encobrir qualquer alteracao.

COMPOSICAO:
Obrigatéria: carne bovina crua, no corte patinho (moida), proveniente da espécie
bovina, sadios, humanitariamente abatidos sob inspecéo veterinaria, manipulada sob
condicGes de higiene conforme orientacédo do RIISPOA/MAPA?4,
e Patinho é o corte constituido das massas musculares da face anterior do
coxao e que envolve o fémur, obtido pela liberacéo a faca da carne.

Nota: produto e rotulagem com obrigatoriedade de Regqgistro no
MAPA/DIPOA/SIF?® ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP?25,

INSTRUCAO:

A carne:

Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura,
sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por cento);

Podera ser alternativamente congelado pelo sistema de tunel (ou camara)
continuo de congelamento rapido pelo processo IQF (“individual quica-
frozen”);

A carne deve passar por processo de moagem em disco médio, estando
aparada, eliminada de osso, cartilagem, aponevroses, tenddes, coagulos e
do excesso de gordura, sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por
cento) e de agua a 3% (trés por cento).

N&o serd aceita a carne moida de bovino proveniente da moagem de carnes
oriundas da raspa de 0ssos e carne mecanicamente separada — CMS
(Instrucdo Normativa n° 83, de 21/11/2003 — MAPA) ou carne industrial de
matanca.
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Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservagéao informada nesta embalagem.

20) PEITO DE FRANGO IQF (EM CUBOS)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatoldgico

DESCRICAO:

Carne de ave (género Gallus) limpa, no corte peito, em cubos com proporcao
de aproximadamente 3 (trés) centimetros por 3 (trés) centimetros, sem peles e
0Ss0s, proveniente de aves sadias, humanitariamente abatidas sob inspecao
veterinaria, manipulada, em condicbes higiénicas adequadas, congelada por
processo rapido e mantida estocada em temperatura ndo superior a -12°C (doze
graus Celsius negativos). Considera-se como “peito de frango”, a parte da ave
formada pelo esterno (quilha), clavicula e coracoides, envolvidos pelos tecidos
musculares correspondentes, sem pele.

COMPOSICAO:
Obrigatoria: carne de ave (género Gallus) no corte peito, sem 0sso, sem pele e
apresentada em cubos.

Nota: produto com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

INSTRUCAO:

e A carne deve ser proveniente de aves sadias, abatidas humanitariamente sob
inspecdo veterinaria, manipulada sob rigidas condicdes de higiene, ter
tamanho uniforme e sem excesso de pele e agua.

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura,
sendo esta, limitada ao maximo de 5%;

e Podera ser alternativamente congelado pelo sistema de tinel (ou camara) de
congelamento rapido pelo processo IQF (“individual quick-frozen”) ou através
de tlneis de congelamento continuo.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada a
forma de conservagéo descrita na embalagem.
21) PEITO DE FRANGO IQF (MOIDO)

Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatolégico

DESCRICAO:
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Carne crua de ave (género Gallus) limpa, moida, no corte peito, sem peles e
0Ss0s, proveniente de aves sadias, humanitariamente abatidas sob inspecao
veterindria, manipulada, em condi¢cdes higiénicas adequadas, congelada por
processo rapido e mantida estocada em temperatura ndo superior a -12°C (doze
graus Celsius negativos). Considera-se como “peito de frango”, a parte da ave
formada pelo esterno (quilha), clavicula e coracéides, envolvidos pelos tecidos
musculares correspondentes, sem pele.

COMPOSICAO:
Obrigatdria: carne de ave (género Gallus) no corte peito, sem 0sso, sem pele e
apresentada moida.

Nota: produto com obrigatoriedade de Reqgistro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

INSTRUCAO:

e A carne deve ser proveniente de aves sadias, abatidas humanitariamente sob
inspecdo veterinaria, manipulada sob rigidas condicdes de higiene, ter
tamanho uniforme e sem excesso de pele e agua.

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior;

e Congelada pelo sistema de tunel (ou camara) de congelamento rapido pelo
processo IQF (“individual quick-frozen”) ou através de tuneis de congelamento
continuo;

e A carne deve passar por processo de moagem em disco médio, estando
aparada, eliminada de ossos, cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso
de gordura, sendo esta, limitada ao maximo de 5% e agua a 3%.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada
a forma de conservacao descrita na embalagem.

22) PEIXE PANGA IQF (FILE)

Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatolégico

DESCRICAO:

Peixe de agua doce, pertencente ao grupo de peixes brancos, obtido através
da seccao longitudinal do peixe, de uma espécie de bagre, das familias: Pagasiidae,
da ordem dos Siluriformes e em particular ao género Pangasius, integros, limpos,
eviscerados, manipulados em adequadas condicbes de higiene, sob inspecao
veterinaria, livres de espinhas, escamas, pele ou residuos de visceras, cortados
em filé longitudinal. Os filés de Pangasius deverdo ser submetidos ao processo de
congelamento rapido e glaciamento individual e armazenados em temperatura igual
ou inferior a —18°C (dezoito graus Celsius negativos).

COMPOSICAO:
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Obrigatoria: filé de Peixe Pangasius (Peixe Panga), integros, limpos, eviscerados,
manipulados em adequadas condi¢cdes de higiene, sob inspecéo veterinaria, livres
de espinhas, escamas, pele ou residuos de visceras, cortados em filé longitudinal,
submetidos ao processo de congelamento rapido e glaciamento individual e
armazenados em temperatura igual ou inferior a —18°C (dezoito graus Celsius
negativos).

Nota: produto com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada a
forma de conservacédo descrita na embalagem.

23) PEIXE PIRAMUTABA IQF (EM CUBOS)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Lautdo Bromatolégico

DESCRICAO:

Peixe de 4gua doce, pertencente ao grupo de peixes brancos, obtido através
da seccdo longitudinal do peixe, de uma espécie de bagre, das familias: Pimelodidae
e em particular ao género Piramutba (Brachyplatystoma vaillantii),

integros, limpos, eviscerados, manipulados em adequadas condi¢cdes de higiene,
sob inspecdo veterinaria, livres de espinhas, escamas, pele ou residuos de
visceras, cortado em cubos, em proporcao de 3cm (trés centimetros) por 3cm (trés
centimetros). Congelado por processo de congelamento rapido e glaciamento
individual e armazenados em temperatura igual ou inferior a —18°C (dezoito graus
Celsius negativos).

COMPOSICAO:

Obrigatoria: Peixe Piramutaba - integros, limpos, eviscerados, manipulados em
adequadas condicbes de higiene, sob inspecdo veterinaria, livres de espinhas,
escamas, pele ou residuos de visceras, cortados em cubos (3cmX3cm), submetidos
ao processo de congelamento rapido e glaciamento individual e armazenados em
temperatura igual ou inferior a —18°C (dezoito graus Celsius negativos)

Nota: produto com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIFE ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada a
forma de conservacédo descrita na embalagem.

24) PEIXE TILAPIA CORTE EM “V” IQF (FILE)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatoldgico

DESCRICAO:
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Filé de tildpia: congelado, sem gordura, sem espinhos, embalado em saco
transparente e atdxico, que garanta a integridade do produto at¢é o momento do
consumo. inspecionado pelo ministério da agricultura. , cortados em filé longitudinal
em formato "V", devendo estar limpos, integros, eviscerados, manipulados em
adequadas condi¢cdes de higiene, sob inspecdo veterinaria, livre de espinhas,
escamas, pele, residuos viscerais e excesso de agua. Submetido ao processo de
congelamento rapido (IQF) e glaciamento individual e armazenados em temperatura
igual ou inferior a —18°C (dezoito graus Celsius negativos). Embalado em pacotes de
1Kg. Rotulado conforme as normas vigentes da legislacdo, com validade visivel, de
aproximadamente 6 meses da data de processamento, COM REGISTRO
OBRIGATORIO JUNTO AO MINISTERIO DA AGRICULTURA NO MAPA/DIPOA/SIF
OU SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP/SIE/SIF.

COMPOSICAO:
Obrigatoria: filé de Tilapia (corte em V), integros, limpos, eviscerados, manipulados
em adequadas condi¢cdes de higiene, sob inspecéo veterinaria, livres de espinhas,
escamas, pele ou residuos de visceras, cortados em filé longitudinal, submetidos ao
processo de congelamento rapido e glaciamento individual e armazenados em
temperatura igual ou inferior a —18°C (dezoito graus Celsius negativos).

Nota: produto com obrigatoriedade de Regqgistro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada a
forma de conservagéo descrita na embalagem.

25) PERNIL SUINO DESOSSADO IQF (EM CUBOS)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laido Bromatoldgico

DESCRICAO:

Carne crua proveniente da espécie suina, apresentada no corte pernil, em
cubos com proporcdo de aproximadamente 3 (trés) centimetros por 3 (trés)
centimetros, congelada por processo rapido e mantida estoca em temperatura nao
superior a -12°C (doze graus Celsius negativos), contidas em pacotes com até 2
(dois) quilos, desenvolvidas, sadias, abatidas humanitariamente sob inspecao
veterinaria, manipulada em condi¢des higiénicas satisfatorias, procedente de quarto
traseiro (pernil), aparada, com porcentagem maxima de gordura de 5% (cinco por
cento).

e Pernil é o corte constituido das massas musculares que envolvem o
fémur, liberado a faca, da carne que se encontra junto ao fémur.

COMPOSICAO:
Obrigatoria: Carne proveniente de espécie suina, sadios, abatidos sob inspecéo
veterinaria, manipulada em condi¢des higiénicas satisfatorias, em cubos, congelada
e aparada. Devera ser apresentada em cubos, corte pernil com dimensdes de 2cm x
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2cm, devidamente aparados e sem pele, com gordura total de no maximo 5% (cinco
por centro).

Nota: produto e rétulo com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIE
ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada a
forma de conservacédo descrita na embalagem.

26) PERNIL SUINO DESOSSADO IQF (MOIDO)
Apresentar amostra, Ficha Técnica, Registro e Laudo Bromatolégico

DESCRICAO:

Carne crua proveniente da espécie suina, aparada no corte pernil, moida,
congelada por processo rapido e mantida estoca em temperatura ndo superior a -
12°C (doze graus Celsius negativos), contidas em pacotes com até 2 (dois) quilos,
desenvolvidas, sadias, abatidas humanitariamente sob inspecdo veterinaria,
manipulada em condi¢Bes higiénicas satisfatorias, procedente de quarto traseiro
(pernil), aparada, com porcentagem maxima de gordura de 5% (cinco por cento) e
de &gua de 3% (trés por cento).

e Pernil é o corte constituido das massas musculares que envolvem o
fémur, liberado a faca, da carne que se encontra junto ao fémur.

COMPOSICAO:
Obrigatéria: Pernil suino, devidamente aparados e sem pele, moido, com gordura
total de no maximo 5% (cinco por centro) e de agua de 3% (trés por cento).

Nota: produto e rétulo com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIF
ou na SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

INSTRUCAO:
A carne:

e Deve passar por processo de congelamento rapido em temperatura de -35° C
(trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior; estar aparada,
eliminada de cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura,
sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por cento);

e Podera ser alternativamente congelado pelo sistema de tinel (ou camara)
continuo de congelamento rapido pelo processo IQF (“individual quica-
frozen”);

e A carne deve passar por processo de moagem em disco médio, estando
aparada, eliminada de osso, cartilagem, aponevroses, tenddes, coagulos e
do excesso de gordura, sendo esta, limitada ao maximo de 5% (cinco por
cento) e de agua a 3% (trés por cento).

¢ N&o sera aceita a carne moida de suino proveniente da moagem de carnes
oriundas da raspa de 0ssos e carne mecanicamente separada — CMS
(Instrucdo Normativa n° 83, de 21/11/2003 — MAPA) ou carne industrial de
matanca.
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Validade: aproximadamente 6 (seis) meses a partir da data de processamento. A
data de entrega ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias da data de embalagem,
respeitada a forma de conservacgéao informada nesta embalagem.

27) SALSICHA TIPO HOT DOG

Apresentar amostra e Ficha Técnica

DESCRICAO: Produto carneo industrializado, obtido da emulso de carne

de uma ou mais espécie de animais, devendo ser bovina, suina e ou de aves,
mecanicamente separada, adicionado de condimentos e ingredientes aprovados
pelos érgdos competentes, desde que declarados e que ndo descaracterizem o0
produto. Embutido em envoltério natural ou artificial ou por processo de extrusédo e
submetido a um processo térmico adequado, com comprimento aproximado de 10
cm (dez centimetros) a unidade. N&o sera permitido o emprego peles, cartilagens ou
ingredientes que descaracterizem o produto. Ndo devera conter pimenta, nem
gordura vegetal, sendo tolerado a adicdo de pequenas quantidades de agua, amido,
soja ou derivados e corantes naturais. A salsicha poderd ser refrigerada em
temperatura até 10° C (dez graus Celsius) ou congelada em -18° C (dezoito graus
Celsius negativo) a temperatura que garanta sua conservacao e transporte em
condi¢cdes que preservem a qualidade e as caracteristicas do alimento congelado.
Embalado em pacotes de 3Kg (trés quilos).

COMPOSICAO:
Obrigatoéria: carne bovina, de aves e ou suina.
Opcional: agua, proteina de soja, sal, amido, cebola e ingredientes que nao
descaracterizem o produto.

Nota: produto com obrigatoriedade de Registro no MAPA/DIPOA/SIF ou na
SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP.

Validade: aproximadamente 6 (seis) meses da data do processamento, respeitada a
forma de conservagéo descrita na embalagem.

Nota:

* Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria para Produtos de Origem Animal —
R.I.I.S.P.O.A do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA,

* MAPA/DIPOA/SIF — Ministério da Agricultura, Pecuéaria e
Abastecimento/Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal/Servigco
de Inspecéo Federal;

* SAA-SP/CDA/CIPOA/SISP — Secretaria da Agricultura e Abastecimento — Sao
Paulo/Coordenadoria de Defesa Agropecuaria/Centro de Inspecdo de Produtos e
Origem Animal/Servigo de Inspecao de S&o Paulo.
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ANEXO Il

Declaracdo de enquadramento em regime de tributacdo de Micro Empresa ou
Empresa de Pequeno Porte (na hip6tese do licitante ser uma ME ou EPP)

PROCESSO LICITAATORIO N° 2295/2024
PREGAO ELETRONICO N° 002/2024

(Nome da Empresa), CNPJ/MF N°, sediada, (Endereco Completo) Declaro(amos)
para todos os fins de direito, especificamente para participacdo de licitacdo na
modalidade de pregéo, que estou(amos) sob o regime de microempresa ou empresa
de pequeno porte, para efeito do disposto na Lei Complementar 123, de 14 de
dezembro de 2006.

(Local e Data)

(Nome e Numero da Carteira de Identidade do Declarante)
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ANEXO IV
DECLARACOES

Referéncia: Licitacdo Publica — Pregéo Eletrénico n° __ /2024

A empresa , inscrita no CNPJ sob n° ,

com sede na cidade de , Estado de , & Rua
, n° __, Bairro , por intermédio de seu

representante legal o(a) Sr.(a) , portador(a) da Carteira de
Identidade n° e inscrito(a) no CPF n° , DECLARA, para

os devidos fins, sob as penas da lei:

a) Que a empresa ndo possui, em seu quadro de pessoal, empregado(s)
menor(es) de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e,
menores de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na condicdo de
aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, nos termos do artigo 7°, inciso XXXIII, da
Constituicdo Federal e encontra-se em situacao regular perante o Ministério do
Trabalho;

b) Que a empresa atende as normas relativas a Saude e Seguranca no Trabalho
de seus empregados;

c) Assumimos inteira responsabilidade pela autenticidade de todos os
documentos apresentados, sujeitando-nos a eventuais averiguacfes que se
facam necessarias;

d) Comprometemo-nos a manter, durante todo o periodo de vigéncia da presente
licitacdo, em compatibilidade com as obrigac6es assumidas, todas as condi¢cdes
de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacéo;

e) Comprometemo-nos a repassar na proporgao correspondente, eventuais
reducbes de precos decorrentes de mudancas de aliquotas de impostos
incidentes sobre o fornecimento do objeto, em funcéo de alteracdes de legislacdo
pertinente, publicadas durante a vigéncia da presente licitagc&o;

f) Esta ciente da obrigacdo de manter o endereco da empresa atualizado junto a
este Municipio, e de que as notificagcbes e comunicac¢des formais decorrentes da
emissao da Autorizacdo de Fornecimento serdo efetuadas no endereco que
constar em seu preambulo. Caso a empresa nao seja encontrada, sera notificada
pelo Diario Oficial do Municipio;

g) Que nao possui nenhum dos impedimentos previstos nos 88 4° e seguintes,

todos do artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, e
alteracdes, cujos termos declara conhecer na integra.
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h) Que esta ciente sobre a observacédo das disposicfes da Lei Federal n® 13.709,
de 14 de agosto de 2018 (Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais), e
alterac6es, quando do tratamento de dados pessoais e dados pessoais sensiveis
a que tenha acesso, para 0 proposito de execucdo e acompanhamento do
Contrato, n&do podendo divulgar, revelar, produzir, utlizar ou deles dar
conhecimento a terceiros estranhos a esta contratacdo, a nao ser por forca de
obrigacéo legal ou regulatoria.

i) Temos conhecimento e submetemo-nos ao disposto na Lei n°8.078 — Cadigo
de Defesa do Consumidor, bem como, ao edital e anexos do PREGAO N°
002/2024- FORMA ELETRONICA realizado pela Prefeitura do municipio de Vista
Alegre do Alto.

j) Declaramos, para fins de participacdo no processo licitatorio e pauta, sob as
penas da Lei, que inexiste qualquer fato impeditivo a sua participacao na licitagdo
citada, que néo foi declarada iniddnea e ndo esta impedida de contratar com o
Poder Publico de qualquer esfera, ou suspensa de contratar com a Administracéo,
e que se compromete a comunicar ocorréncia de fatos supervenientes.

k) Declaro(amos) ainda que todo e qualquer fato que importe em modificacdo da
situacéo ora declarada sera imediatamente comunicada, por escrito do Municipio
de Vista Alegre do Alto.

Por ser expressao de verdade, firmamos o presente.

, de de 2024.

Assinatura do representante legal
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ANEXO V

MODELO DE PROCURACAO

OUTORGANTE: (denominacéo da pessoa juridica), inscrita no
CNPJ sob n°
, com sede na cidade de , Estado de
, a Rua , n° , Bairro
OUTORGADO: (nome completo),
(nacionalidade), (estado civil), (profissao), residente e
domiciliado(a) a , n° __, Bairro , ha cidade de

, Estado de , portador(a) da Carteira de Identidade RG n°
e inscrito no CPF n° :

PODERES: Representar o outorgante perante a Prefeitura Municipal de Vista
Alegre do Alto-SP, durante o transcorrer dos trabalhos do Processo Licitatorio n°
__ 12024, Pregao Eletronico n°® __ /2024 podendo formular lances, negociar
precos, assinar todos os documentos e deliberar sobre todos os assuntos a ela
pertinentes, inclusive todos 0s poderes necessarios para receber, interpor
recursos e desistir de prazos, assinar propostas, assinar contratos, e etc.

, de de 2024.

Assinatura do representante legal
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ANEXO VI

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° /2024
PREGAO PRESENCIAL N° /2024
PROCESSO N° /2024

Aos ( ) dias do més de do ano de
2024, foi expedida a presente Ata de Registro de Precos. Pela presente Ata de
Registro de Precos, de um lado a PREFEITURA MUNICIPAL DE VISTA ALEGRE
DO ALTO, inscrita no CNPJ/MF sob n°® 52.854.775/0001-28, doravante denominada
PREFEITURA, representada pelo senhor Prefeito Municipal LUIS ANTONIO

FIORANI, RG: n° SSP/SP, e de outro lado a empresa
, inscrita no CNPJ/MF sob n° , sediada na

rua/avenida , n° , da cidade de , Estado de :
adjudicataria do Pregdo para Registro de Precos n® /2024, representada pelo seu
, senhor , portador do RG n° , daqui por diante

denominada FORNECEDORA, resolvem REGISTRAR 0s precos, sujeitando-se as
partes as normas constantes na Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, no Decreto n.°
5616, de 11 de Janeiro de 2024, e em conformidade com as disposi¢des a seguir:

1-DO OBJETO E PRECOS

1.1 - Constitui objeto da presente Ata o registro de preco(s) do(s) item(s) dela
constante(s), nos termos do artigo 78, da Lei Federal n°® 14133/2021, e do Decreto
Municipal n°® 5616, de 11 de Janeiro de 2024 e ulteriores alteragoes.

1.2 - O(s) preco(s) registrado(s) tém carater orientativo (preco maximo), cabendo
aos Orgéos Participantes a obrigacido de promover pesquisa de mercado antes da
utilizacdo desta Ata, pesquisa essa cujo resultado devera constar do campo préprio

da requisicéo.

1.3 - O(s) preco(s) registrado(s) na presente Ata refere(m)-se ao(s) seguinte(s)
item(s):
ITEM QDE UNIDADE DISCRIMINACAO PRECO PRECO

UNITARIO TOTAL
VALOR TOTAL DO(s) ITEM(s): R$
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2 - DA VALIDADE DO REGISTRO DE PRECOS

2.1 — O prazo de validade da presente Ata de Registro de Precos é de 1 (um) ano,
conforme Artigo 84 da Lei Federal n® 14133/2021, contados a partir da data de sua
assinatura, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia do
fornecedor, desde que comprovado o preco vantajoso.

3 — DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO, PRAZOS E LOCAL DE ENTREGA

3.1 — A FORNECEDORA devera providenciar a retirada da Ordem de Fornecimento
ou a assinatura de termo contratual, conforme o caso, no prazode () dias
Uteis a partir da data do recebimento da notificacdo do Departamento de Licitacdes e
Contratos, 6rgdo Gerenciador do Sistema de Registro de Precos.

3.1.1 — O prazo fixado poderd ser prorrogado por igual periodo, desde que

devidamente justificado o motivo e aceito pela PREFEITURA.

3.1.2 — O compromisso de fornecimento ou execucdo SO estard caracterizado
mediante o recebimento de um ou do outro instrumento contratual referidos no item

3.1, desta clausula.

3.1.3 — Se a FORNECEDORA se negar a receber a Ordem de
Fornecimento/Execucdo ou o termo contratual, estes deverdo ser enviados pelo
correio, considerando-se como efetivamente recebidos na data do registro da

correspondéncia, para todos os efeitos legais.

3.2 — No ato da assinatura do contrato ou da retirada da Ordem de
Fornecimento/Execucdo, a FORNECEDORA devera apresentar copia autenticada

dos seguintes documentos na validade :

3.2.1 — Certiddo Negativa de Débito — CND, para com o Sistema de Seguridade

Social;

3.2.2 — Certiddo de Regularidade de Situacdo — CRF, para com o Fundo de Garantia
por Tempo de Servico — FGTS;
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3.3 — O prazo para a entrega dos produtos seré o constante do termo contratual, da
Ordem de Fornecimento, correndo por conta da FORNECEDORA, todas as
despesas decorrentes de frete, embalagem, seguros, obrigacdes sociais, mao-de-
obra, impostos, taxas e demais encargos nao especificados, ndo podendo invocar

davida ou hipétese para a modificacdo do(s) preco(s) registrado(s).

3.4 — O objeto da presente Ata serd entregue no , localizado

na Rua , n° , que promovera ampla conferéncia das

especificacdes e quantidades recebidas. Concluindo pela conformidade e aceitacao,
apora recibo no verso do documento fiscal correspondente, caracterizando assim o

recebimento definitivo do objeto licitado

3.4.1 — Se, durante o prazo de vigéncia da presente Ata, o0 material/produto entregue
apresentar quaisquer alteracdes que impecam ou prejudiqguem sua utilizacdo, a
FORNECEDORA deveré providenciar a substituicao, por sua conta e risco, no prazo
estabelecido pela PREFEITURA.

3.5 - A FORNECEDORA fica obrigada a atender todas as Ordens de Fornecimento
recebidas durante a vigéncia da Ata, ainda que o efetivo cumprimento ocorra apos o

término deste prazo.

4 — DAS PENALIDADES
4.1 — O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejara aplicacdo das

penalidades estabelecidas no edital da presente licitacéo.
5-DAS CONDIQ@ES DE PAGAMENTO

5.1 — O prazo de pagamento sera efetuado na primeira quarta-feira da semana

subsequente ao efetivo recebimento do objeto.

5.1.2 — Caso haja a necessidade de providéncias complementares por parte da
FORNECEDORA, ou ocorram outras situacdes impeditivas a liquidacdo da despesa,
a fluéncia do prazo sera interrompida, reiniciando-se a sua contagem a partir da data

em que estas foram cumpridas.
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5.2 — O pagamento do objeto desta Ata ser& efetuado por crédito em conta bancéria
indicada pela FORNECEDORA.

6 — DA READEQUACAO DOS PRECOS

6.1 — Durante o periodo de vigéncia da Ata, os prec¢os registrados ndo sofrerdo
reajustamentos, ressalvada a superveniéncia de normais federais ou estaduais
aplicaveis a espécie, considerada, para base inicial de analise, a demonstracdo da

composicao de custos apresentada pela FORNECEDORA.

6.2 — Durante a validade da Ata, os precos registrados ndo poderao ficar acima dos
praticados no mercado. Independentemente da provocacdo do Orgdo Gerenciador
do SRP, no caso de reducdo dos precos de mercado, ainda que temporaria, a
FORNECEDORA obriga-se a comunicar a PREFEITURA o novo preco que

substituira o entdo registrado.

6.2.1 — Caso a FORNECEDORA venha a se locupletar com a reducéo efetiva de
precos de mercado nao repassada a PREFEITURA, ficara sujeita a restituicdo do

gue houver recebido indevidamente.

6.2.2 Decorrido 1(um) ano da assinatura da presente Ata de registro de precos e
efetuado sua prorrogacao por mais 1(um) ano os precos serao reajustados conforme

edital convocatorio.
7 — DA AUTORIZA(;AO PARA A CONTRATA(;AO

7.1 — As contratacdes decorrentes desta Ata serdao autorizadas, caso a caso, pela
autoridade superior da PREFEITURA, a vista da prévia e obrigatéria pesquisa de
precos realizada pelo Orgdo Participante, da qual possa verificar-se a
compatibilidade do preco registrado com o do mercado.

7.2 — A formalizacdo das contratacdes derivadas desta Ata dar-se-4 através da
emissdo da Nota de Empenho pelo Departamento de Contabilidade da
PREFEITURA, precedida da Ordem de Fornecimento ou, conforme o caso, do termo

contratual.
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7.3 - A empresa adjudicataria obriga-se a entregar as quantidades constantes nas
autorizacdes de fornecimento, sendo vedada a entrega parcial de itens, produtos e
guantidades.

7.4 - As notas fiscais deverdo ser emitidas para cada requisicdo expedida e

conforme os empenhos, devendo constar nas mesmas 0s respectivos numeros de

empenhos.

7.5 — Faz parte integrante desta Ata de Registro de Precos, aplicando-se-lhe todos
0s seus dispositivos, o edital do Pregao n° /2024, as notas de empenho com 0s
termos aditados e a proposta da detentora da Ata naquilo que ndo contrariar as

presentes disposicoes.

8 — DAS DISPOSICOES GERAIS

8.1 — Para solucionar quaisquer questdes oriundas desta Ata é competente, por
forca de lei, o Foro da Comarca de Pirangi, Estado de S&o Paulo.

E, por estarem justas e contratadas, assinam as partes a presente Ata, em trés vias
de igual teor, obrigando-se por si e sucessores para que surta todos os efeitos de

direito, o que dao por bom, firme e valioso.

Vista Alegre do Alto, de de 2024
Nome
PREFEITO MUNICIPAL FORNECEDOR
TESTEMUNHAS
Nome Nome

RG RG
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